SALADMASTER

ELECTRICS CARE & USE GUIDE

Change Your Cookware.
Change Your Life.®
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Verwendung und Pflege

1. Nehmen Sie die Temperatursteuerung vor dem ersten Gebrauch ab. Waschen Sie das Produkt und den Deckel

in warmem Seifenwasser, dem Sie eine Viertel Tasse (60 ml) Essig pro Liter Wasser zugesetzt haben. Dadurch
werden alle Spuren von Fertigungsoélen und Polierpasten entfernt. Spulen Sie es mit klarem, warmem Wasser

ab und trocknen Sie es grundlich mit einem sauberen, weichen Handtuch. Vorsicht: Nehmen Sie die Touchpad-
Temperatursteuerung immer zuerst ab, bevor Sie das Produkt ins Wasser eintauchen.

2. Trocknen Sie die AuBenseite des Produkts immer vollstandig ab, bevor Sie die Temperatursteuerung anschlieBen.
3. Beachten Sie den Temperaturleitfaden oder verwenden Sie die im Rezept angegebene Temperatur, um ein
optimales Ergebnis zu erzielen.

4. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, sobald das Gerat ausgeschaltet ist. Falls Sie das Gericht zum Servieren
auf den Tisch stellen méchten, entfernen Sie die Temperatursteuerung und gehen Sie sehr vorsichtig damit um,

da diese Steuerung sehr hei3 ist. Es ist wichtig, dass Sie die heiBe Temperatursteuerung zum Abkuthlen auf eine
hitzebestandige Unterlage legen, um Schaden an der Tisch- oder Arbeitsplatte zu vermeiden. Wenn keine Speisen
aus dem Gerat serviert werden, lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie die Temperatursteuerung entfernen.

5. Lassen Sie das Produkt abkuhlen, bevor Sie es zur Reinigung ins Wasser tauchen. Tauchen Sie die
Temperatursteuerung nicht ein.

6. Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die dinne Schutzfolie, die das Touchpad der Temperatursteuerung
bedeckt.

Gebrauchsanweisung

1. Setzen Sie die automatische Temperatursteuerung in das Gerat ein und schlieBen Sie es an eine Steckdose an.
Sobald das Gerat eingesteckt ist, erscheint eine rote Signalleuchte auf der rechten Seite des Displays. VORSICHT:
Betreiben Sie das Gerat immer in einem Abstand von mindestens 10 cm (4") zu einer Wand.

2. Um die gewunschte Temperatur einzustellen, driicken Sie die Temperaturtaste und lassen Sie sie wieder los (die
Standardtemperatur blinkt). Driicken Sie dann die Pfeiltasten nach oben oder unten, bis die gewtnschte Temperatur
auf dem Display erscheint. Um die Standardtemperatur von 65 “C (150 °F) zu wahlen, drlicken Sie die Temperaturtaste
ein zweites Mal. Wenn keine Temperatur eingestellt ist, blinkt das Display 2 Minuten lang und schaltet sich dann
automatisch ab. Wenn Sie den Pfeil nach oben oder unten driicken, wird die Temperatur in 5-Grad-Schritten eingestellt;
wenn Sie die Taste gedruckt halten, wird sie in 10-Grad-Schritten eingestellt (oder 25-Grad-Fahrenheit-Schritten).
Wahrend das Gerat auf die gewlnschte Temperatur vorheizt, blinkt die Signalleuchte (rotes Licht auf der linken Seite
des digitalen Displays). Heizen Sie das Produkt immer 4 bis 6 Minuten vor, es sei denn, im Rezept ist etwas anderes
angegeben.

3. Geben Sie das Gargut hinein, wenn die Signalleuchte aufhort zu blinken. Das bedeutet, dass die Gartemperatur
erreicht ist. Durch Drlicken des Pfeils nach oben oder unten kénnen Sie die Temperatur je nach Art oder Menge des
Garguts erhohen oder verringern. Die Signalleuchte schaltet sich wahrend des Garens ein und aus, um anzuzeigen,
dass die richtige Temperatur eingehalten wird.

4. Nachdem das Gargut in das Gerat eingefullt wurde, stellen Sie die Garzeit ein (falls gewunscht). Dricken Sie die
Zeittaste und lassen Sie sie los. Auf dem Display blinkt ,00:00". Driicken Sie auf den Aufwarts- oder Abwartspfeil,
bis die gewlnschte Zeitspanne eingestellt ist (maximal 12 Stunden). Wenn keine Zeit eingestellt ist, arbeitet die
Temperatursteuerung mit der voreingestellten Temperatur, bis die Aus-Taste gedruckt wird. Wenn Sie eine der
beiden Pfeiltasten drlicken, wird die Zeit in 1-Minuten-Schritten eingestellt. Wenn Sie eine der beiden Pfeiltasten

producto se enchufe, aparecera una luz de sefial roja en el lado derecho de la pantalla. PRECAUCION: Use siempre
el producto a una distancia minima de 4" (10 cm) de una pared.

2. Para establecer la temperatura deseada, presione y suelte la tecla de temperatura (la temperatura
predeterminada comenzara a parpadear), luego presione la flecha hacia arriba o hacia abajo hasta que aparezca la
temperatura deseada en la pantalla. Para seleccionar la temperatura predeterminada de 150 °F (65 “C), presione la
tecla de temperatura una segunda vez. Si no establece la temperatura, la pantalla parpadeara durante 2 minutos y
se apagara automaticamente. Presionar la flecha hacia arriba o hacia abajo ajustara la temperatura en incrementos
de 5 grados: al mantener presionada la tecla se ajustara en incrementos de 25 grados (10 grados Celsius). A medida
que el producto se precalienta a la temperatura deseada, la luz de sefial (luz roja en el lado izquierdo de la pantalla
digital) parpadeara y se apagara. Siempre precaliente el producto durante 4 a 6 minutos a menos que la receta
indique lo contrario.

3. Ahada los alimentos cuando la luz indicadora deje de parpadear. lo que indica que se ha alcanzado la temperatura
de coccion. La temperatura se puede aumentar o disminuir presionando la flecha hacia arriba o hacia abajo segun
el tipo o la cantidad de comida que se esté preparando. La luz de sefal se encendera y apagara durante la cocciéon
para indicar que se mantiene la temperatura adecuada.

4. Después de colocar los alimentos en el producto, configure el tiempo de coccion si lo desea. Presione y suelte

la tecla de tiempo. La pantalla parpadeara mostrando “00:00". Presione las flechas hacia arriba o hacia abajo hasta
establecer el tiempo deseado (el maximo es 12 horas). Si no se establece el tiempo, el control de temperatura
funcionara a la temperatura preestablecida hasta que se presione el botén de apagado. Presionar cualquiera de las
teclas de flecha ajustara el tiempo en incrementos de 1 minuto: al mantener presionada cualquiera de las teclas de
flecha, se ajustara el tiempo en incrementos de 10 minutos. El tiempo hara una cuenta regresiva automaticamente
y se mostrara el tiempo restante a menos que se presione la tecla de temperatura. La temperatura o el tiempo se
pueden cambiar o mostrar en cualquier momento durante la coccion simplemente repitiendo los pasos anteriores.
5. Cuando se complete la coccion y no se haya utilizado el ajuste de tiempo, presione el boton de apagado. Los
ajustes de temperatura y tiempo se cancelaran.

6. Si mantiene presionados los botones de temperatura y tiempo a la vez, la lectura de temperatura cambiara entre
Fahrenheit y Celsius.

Limpieza

Para mantener la belleza y la eficiencia de coccion del producto, es importante que se limpie a fondo con agua
tibia y jabonosa después de cada uso. Las peliculas de comida que quedan en la superficie causaran decoloracion
cuando el producto se recaliente.

1. Cuando agregue sal al agua o a otros liquidos, primero espere a que el liquido hierva, y luego agregue la sal. La sal
puede marcar y dafar las superficies. Este dano no esta cubierto por la garantia del producto.

2. Ahadir agua fria o alimentos congelados en un producto caliente, o colocar un producto caliente en agua fria,
puede producir deformaciones. Los cambios bruscos de temperatura pueden hacer que cualquier metal se
deforme, lo cual se traduce en un fondo irregular. La garantia del producto no cubre la deformacion.

3. Con el control de temperatura retirado, el producto puede sumergirse en agua o colocarse en un lavavajillas
automatico para limpiarlo. IMPORTANTE: Deje que el producto se enfrie antes de limpiarlo. No sumerja un producto
caliente en agua. Retire siempre el control de temperatura del panel tactil antes de colocar el producto en agua.
Limpie el producto con agua tibia y jabonosa y una esponja. un pano de cocina, una red de nailon o una esponja

décoloration lorsque le produit est chauffé a nouveau.

1. Pour ajouter du sel a de l'eau ou a d'autres liquides, portez d'abord le liquide a ébullition, puis ajoutez le sel. Le sel
peut creuser et endommager les surfaces. Ces dommages ne sont pas couverts par la garantie du produit.

2. Ajouter de l'eau froide ou des aliments congelés dans un produit chaud, ou déposer un produit chaud dans de
l'eau froide peut entrainer le gauchissement du produit. Des changements soudains de température peuvent
provoquer le gauchissement de tout objet en métal, ce qui entraine un fond inégal. Le gauchissement n'est pas
couvert par la garantie du produit.

3. Apres avoir retiré le controle de la température, vous pouvez immerger le produit dans l'eau ou le placer dans

un lave-vaisselle pour le nettoyer. IMPORTANT : Laissez le produit refroidir avant de le nettoyer. N'immergez pas le
produit chaud dans l'eau. Retirez toujours le pavé tactile de contréle de la chaleur avant de placer le produit dans
l'eau. Nettoyez le produit avec de l'eau savonneuse tiede, a l'aide d'une éponge, d'une lavette, d'un filet en nylon ou
d'un tampon en plastique. N'utilisez pas de tampon de récurage en métal ou de poudre de récurage abrasive sur le
fini poli en acier inoxydable. Rincez longuement le produit avec de l'eau propre et tiede. Séchez-le soigneusement
pour éviter les taches d'eau. Essuyez le contréle de la chaleur avec un tissu humide, puis séchez-le.

4. Une surchauffe fréquente peut causer des teintes de chaleur bleues ou marron a l'intérieur du produit. Des taches
peuvent également apparaitre a cause des minéraux présents dans certains aliments. Pour éliminer a la fois les
teintes de chaleur et les taches, préparez une pate avec de l'eau et un nettoyant non abrasif pour acier inoxydable.
N'utilisez pas de nettoyant qui contient un javellisant. Appliquez la pate avec un tissu ou une éponge et frottez
doucement dans un mouvement circulaire. Lavez le produit a nouveau, rincez-le, puis séchez-le complétement.

5. Eliminez les rayures mineures avec un nettoyant non abrasif pour acier inoxydable, en suivant les instructions
ci-dessus. Pour prévenir les rayures, évitez de couper, de raper ou de hacher les aliments avec des outils de cuisine
aiguiseés a l'intérieur du produit.

6. Pour retirer les aliments et les huiles collés, remplissez le produit d'eau tiede et laissez tremper pendant

30 minutes, puis nettoyez le produit avec de l'eau savonneuse tiede. Vous pouvez également utiliser un nettoyant
non abrasif pour acier inoxydable, en suivant les instructions ci-dessus.

Précautions importantes pour les produits électriques

Lorsque vous utilisez un produit électrique, vous devez toujours observer des précautions de sécurité de base,
notamment :

1. Lire toutes les instructions.

2. Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser les poignées et les boutons. Ne pas utiliser ce produit sans poignées.
3. AVERTISSEMENT : Utiliser uniquement la source d'alimentation/le thermostat fournis avec l'appareil. Aucune
autre source d'alimentation ne doit étre utilisee avec l'appareil.

4. Pour éviter les risques électriques, n'immergez pas le cordon, les fiches ou le contréle de la chaleur dans l'eau ou
un autre liquide. Eviter tout déversement sur le connecteur.

5. Cet appareil peut étre utilisé par les enfants agés d'au moins 8 ans s'ils ont été supervisés ou instruits par rapport
a l'utilisation sécuritaire de l'appareil et s'ils comprennent les dangers possibles. Le nettoyage et l'entretien par les
utilisateurs ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et s'ils sont supervisés. Garder
l'appareil et son cordon hors de la portée des enfants de moins de 8 ans.

6. Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales

8. Ekki nota voruna med skemmda snuru eda innstungu eda eftir ad hun virkar ekki eda hefur skemmst. Skilid vérunni
tilad haegt sé ad skoda hana og gera vid eda laga.

9. Ekki er maelt med aukahlutum par sem peir geta valid meidslum a folki.

10. Ekki nota utandyra.

11. ,VIDVORUN: Matur sem hellist ur vérunni getur valdid alvarlegum bruna. Geymid véruna og snuruna par sem
born na ekki til. Ekki lata snuruna lafa ut fyrir eldhtsbord, ekki nota innstungu fyrir nedan bordid og ekki nota
framlengingarsnuru.”

12. Ekki setja & eda naleegt heitu gasi eda rafmagnshellu eda i heitan ofn.

13. Farid mjog varlega pegar taekiod er hreyft med heitri oliu eda 68rum heitum vokva.

14. Tengid rafmagnssnuru i voruna fyrst adur en hana er sett i tengil i vegg. Til ad aftengja, skal ytt 8 OFF hnappinn og
fjarlaegja sidan tengid ur veggnum.

15. Notid adeins hitastillinn sem kemur med vérunni.

16. Notid voruna ekki nema i peim tilgangi sem henni er atlad a heimili. Misnotkun a vérunni getur valdid meidslum
a folki.

17. Ekki eiga vid 6ryggisventilinn bakvid handfangid. Ef olia lekur undir handfangid eda annan ihlut & vérunni skal ekki
nota hana. Upplysingar um vidgerdir koma fram i abyrgdinni.

18. Fjarlaegid alltaf hitastillinn adur en varan er sett i vatn.

19. Eftir prif verdur innstungan a vorunni (par sem rafmagnssnuran er tengd vid hana) ad vera vel purr &dur en varan
er notud aftur.

20. bessi vara er ekki aetlud til djupsteikingar.

21. Ekki nota pessa voru med utanadkomandi timastilli eda adskildu fjarstyringarkerfi.

22, bessa voru & ad nota a heimili eda a svipudum stédum t.d.:

- starfsmannaeldhus i budum, skrifstofum eda 6drum vinnustédum.

+ bondabasjum.

« af vidskiptavinum a hételum, motelum eda 63rum iverustédum.

- & gistiheimilum sem bjoda upp & morgunmat.

23. bessa voru eiga einstaklingar (b.m.t. born) sem hafa skerta likamlega eda andlega getu, eda skert skyn eda sem
skortir reynslu og pekkingu ekki ad nota nema peir hafi fengid leidsdgn eda leidbeiningar.

24. Born eiga ekki ad leika med voruna.

25. Bornum skalt sagt ad leika sér ekki med voruna.

26. Einstaklingar med skerta likamlega eda andlega getu eda skert skyn eda sem skortir reynslu eda pekkingu geta
notad voruna ef peim hefur verid veitt leidsdégn eda leidbeiningar vardandi notkun hennar & éruggan hatt og skilja
haettuna sem af pvi stafar.

27. Aftengid voruna pegar hun er ekki i notkun og adur en hun er prifin. Leyfid henni ad kélna adur en ihlutir eru settir
a eda teknir af og adur en varan er prifin. Yfirbord hitarans er heitt eftir notkun. brifid i heitu, sapuvatni med svampi.
viskustykki, naelonneti eda plastpuda. Ekki dyfa vérunni heitri i vatn. Fjarlaegid alltaf hitastillinn &dur en varan er prifin.

ITALIANO
Benvenuti nella Famiglia Saladmaster!

Congratulazioni per aver acquistato il pregiato sistema di cottura Saladmaster. La visione di Saladmaster consiste
nella promozione del ritorno a una cottura in casa salutare, e avete appena fatto il primo passo. Ora fate parte
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ENGLISH
Welcome to the Saladmaster Family!

Congratulations for purchasing Saladmaster's premium nutrition cooking system. Our vision at Saladmaster is to lead
the movement back to healthy, home cooking and you have taken that first step. You're now part of our global family
of lifelong Saladmaster cookware owners who have discovered how Saladmaster can make life healthier and better.

At Saladmaster, we believe if you change your cookware, you can change your life. We want you to receive the
most value from your investment and don't be surprised if you enjoy your Saladmaster cookware so much that
you want to share its superior benefits with others. Many of our customers have also found a great business
opportunity with Saladmaster. They have found their passion for our products is also a way to generate extra
income for their families. If you're interested in learning more about the Saladmaster opportunity, please visit
Saladmaster.com/start-a-business.

For any issues you might face regarding your product, please first contact the Independent Authorized Saladmaster
Dealer you purchased from. If you are not able to receive the help you need, please then reach out to our Customer
Service Team at the email address or phone number below.

smc@saladmaster.com 1-800-765-5795
For more information about your products warranty please use the QR code below.

Your Safety is Our Concern

1. Check the handles on product and tighten any loose screws.

2. The pressure relief valve for this product is guarded by the handle. It is important to have handles in place at

all times. Do not operate this Skillet without both handles securely in place.

3. If the product is dropped or the handles are broken, check for damage to the pressure relief valve. If parts are
dislodged or if you notice oil leaking from under the handle, contact your distributor (see address on inside back
cover) for service. Do not tamper with the pressure relief valve.

4. Always dry the outside of the product completely before connecting the heat control.

5. Never immerse the hot product in water. Always allow the product to cool before cleaning.

6. To reduce the hazard of potential electrical shock, this product has a polarized plug which is designed to fit only
one way in a polarized outlet.

7. A short power cord is provided to reduce the risk of becoming tangled in or tripping over a longer cord. Extension
cords are not recommended.

8. If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agency. or a similarly qualified
person in order to avoid a hazard.

9. Use only with ATC probe control.
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gedrlckt halten, wird die Zeit in 10-Minuten-Schritten eingestellt. Die Zeit wird dann automatisch heruntergezahlt
und die verbleibende Zeit wird angezeigt, solange Sie die Temperaturtaste nicht driicken. Sie kébnnen die
Temperatur oder die Zeit jederzeit wahrend des Garens andern oder anzeigen lassen, indem Sie einfach die
obigen Schritte wiederholen.

5. Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist und die eingestellte Zeit nicht verbraucht wurde, driicken Sie die
Ausschalttaste. Die Temperatur- und Zeiteinstellungen werden abgebrochen.

6. Wenn Sie die Temperatur- und die Zeittaste gleichzeitig driicken und gedrlckt halten, schaltet die
Temperaturanzeige zwischen Fahrenheit und Celsius um.

Reinigung

Um das Aussehen und Kocheffizienz des Produkts zu erhalten, ist es wichtig, es nach jedem Gebrauch grindlich
mit warmem Seifenwasser zu reinigen. Speisereste, die auf der Oberflache zurtickbleiben, flhren zu Verfarbungen,
sobald das Produkt wieder erhitzt wird.

1. Wenn Sie Salz ins Wasser oder andere Flussigkeiten geben, bringen Sie die Flussigkeit zuerst zum Kochen und
flgen Sie dann das Salz hinzu. Salz kann LochfraB verursachen und die Oberflachen beschadigen. Diese Schaden
sind nicht durch die Produktgarantie abgedeckt.

2. Wenn Sie kaltes Wasser oder gefrorenes Gargut in ein heiBes Produkt geben oder ein heiBes Produkt in kaltes
Wasser legen, kann dies zu Verformungen fUhren. Plotzliche Temperaturschwankungen kénnen dazu fUhren, dass
sich das Metall verzieht, was zu einem unebenen Boden fuhrt. Verformungen sind nicht durch die Produktgarantie
abgedeckt.

3. Sobald Sie die Temperatursteuerung abnehmen, kénnen Sie das Produkt ins Wasser eintauchen oder in der
Spulmaschine reinigen. WICHTIG: Lassen Sie das Produkt vor der Reinigung abkuhlen. Tauchen Sie ein heiBes
Produkt nicht ins Wasser ein. Nehmen Sie die Touchpad-Temperatursteuerung immer zuerst ab, bevor Sie das
Produkt ins Wasser eintauchen. Reinigen Sie das Produkt in warmem Seifenwasser mit einem Schwamm, einem
Geschirrtuch, einem Nylonnetz oder einem Plastikpad. Verwenden Sie keine Scheuerschwamme, Messer oder
scharfe Scheuerpulver fur die polierte Edelstahloberflache. Spulen Sie das Produkt griindlich mit klarem, warmem
Wasser ab. Trocknen Sie es grundlich, um Wasserflecken zu vermeiden. Wischen Sie die Temperatursteuerung mit
einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie sie dann ab.

4. Standige Uberhitzung kann im Inneren des Geréats blaue oder braune Hitzeténe verursachen. Flecken kénnen
auch durch Mineralien in bestimmten Lebensmitteln entstehen. Um sowohl Hitzeschaden als auch Flecken zu
entfernen, stellen Sie eine Paste aus Wasser und einem nicht scheuernden Edelstahlreiniger her. Verwenden Sie
keinen Reiniger mit Chlorbleiche. Tragen Sie die Paste mit einem Tuch oder Schwamm auf und reiben Sie sie leicht in
kreisenden Bewegungen ein. Waschen Sie das Produkt erneut, spulen Sie es ab und trocknen Sie es dann grindlich.
5. Entfernen Sie kleinere Kratzer mit einem nicht scheuernden Edelstahlreiniger, indem Sie die obigen Anweisungen
befolgen. Um Kratzer zu vermeiden, schneiden, schaben oder hacken Sie keine Lebensmittel mit scharfkantigen
Klchenwerkzeugen in dem Gerat.

6. Um hartnackige Essensreste und Ole zu entfernen, fullen Sie das Produkt mit warmem Wasser und lassen Sie es
30 Minuten einwirken. Reinigen Sie es dann wie gewohnt mit warmem Seifenwasser. Sie kdbnnen auch einen nicht
scheuernden Edelstahlreiniger verwenden, indem Sie die oben genannten Anweisungen befolgen.

de plastico. No utilice un estropajo metalico, un cuchillo o un polvo abrasivo fuerte en el acabado pulido de acero
inoxidable. Enjuague bien el producto con agua limpia y tibia. Seque bien para evitar marcas de agua. Limpie el
control de temperatura con un pafio humedo y luego séquelo.

4. El sobrecalentamiento persistente puede causar tonos de calor azules o marrones dentro del producto. Las
manchas también pueden ser productos de los minerales en ciertos alimentos. Para eliminar tanto los tonos de calor
como las manchas, haga una pasta con agua y un limpiador para acero inoxidable no abrasivo. No use un limpiador
que contenga lejia con cloro. Aplique la pasta con un pafo o una esponja y frote ligeramente con movimientos
circulares. Lave el producto nuevamente, enjuague y luego seque bien.

5. Elimine los rayones menores con un limpiador para acero inoxidable no abrasivo, siguiendo las instrucciones
anteriores. Para evitar rayones, no corte, raspe ni pique alimentos con utensilios de cocina afilados en el producto.

6. Para eliminar los alimentos y aceites adheridos, llene el producto con agua tibia y déjelo en remojo durante

30 minutos, luego limpie con agua tibia y jabén como de costumbre. También se puede usar un limpiador para acero
inoxidable no abrasivo, siguiendo las instrucciones anteriores.

Salvaguardas importantes para productos eléctricos

Al usar cualquier producto eléctrico, siempre se deben seguir las precauciones basicas de seguridad, incluidas las
siguientes:

1. Lea todas las instrucciones.

2. No toque superficies calientes. Use las asas y perillas. No use este producto sin las asas en su lugar.

3. ADVERTENCIA: Use solamente la fuente de alimentacion/termostato que se suministra con el electrodoméstico.
No se debe usar ninguna otra fuente de alimentacion con el electrodoméstico.

4. Para protegerse contra riesgos eléctricos, no sumerja el cable, los enchufes o el control de temperatura en agua u
otro liquido. Evite derrames en el conector.

5. El electrodoméstico puede ser utilizado por nifos a partir de los 8 anos, siempre y cuando hayan sido
supervisados, hayan recibido instrucciones sobre el uso del electrodoméstico de manera segura y si comprenden
los peligros en cuestion. La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realizados por nifnos a menos que
sean mayores de 8 anos y estén supervisados. Mantenga el electrodoméstico y su cable fuera del alcance de los
nifios menores de 8 anos.

6. Los electrodomésticos pueden ser utilizados por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si han recibido supervision, o instrucciones sobre el uso del
electrodomeéstico de manera segura y comprenden los peligros en cuestion.

7. Desenchufe de la toma de corriente cuando no esté en uso y antes de limpiar el electrodoméstico. Deje que se
enfrie antes de poner o quitar piezas o antes de limpiar el producto. La superficie de la resistencia mantiene el calor
residual después de su uso. Lave con agua tibia y jabonosa y una esponja, un pano de cocina, una red de nailon o una
esponja de plastico. No sumerja el producto caliente en agua. Retire siempre el control de temperatura del panel
tactil antes de lavar el producto.

8. No utilice ningun electrodoméstico que tenga el enchufe o el cable danados, ni después de que el
electrodomeéstico no funcione correctamente o se haya danado. Devuelva el electrodomeéstico para que lo examinen
y reparen, si fuera posible.

9. No se recomienda el uso de piezas accesorios ya que pueden causar lesiones personales.

10. No lo use al aire libre.

11. "ADVERTENCIA: La comida derramada puede causar quemaduras graves. Mantenga el electrodoméstico y el

sont réduites ou qui manquent d'expérience et de connaissances seulement s'ils ont été supervisés ou instruits par
rapport a l'utilisation sécuritaire de l'appareil et s'ils comprennent les dangers possibles.

7. Débranchez l'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et avant de le nettoyer. Laissez-le refroidir avant de placer ou de
retirer des pieces, ou avant le nettoyage. La surface de l'élément chauffant garde une chaleur résiduelle apres
L'utilisation. Lavez le produit avec de l'eau savonneuse tiede, a l'aide d'une éponge, d'une lavette, d'un filet en nylon
ou d'un tampon en plastique. N'immergez pas le produit chaud dans l'eau. Retirez toujours le pavé tactile de contréle
de la chaleur avant de laver le produit.

8. N'utilisez pas l'appareil dont le cordon ou la fiche est endommagé(e), ou aprés que l'appareil a fonctionné de facon
incorrecte ou a été endommagé. Retournez l'appareil pour qu'il soit examiné et possiblement réparé ou ajuste.

9. ILn'est pas recommandé d'utiliser des accessoires non nécessaires, car cela peut entrainer des blessures corporelles.
10. Ne pas utiliser a l'extérieur.

11. « AVERTISSEMENT : Les aliments déversés peuvent causer des brilures graves. Gardez 'appareil et le cordon
hors de la portée des enfants. N'enroulez jamais le cordon sur le bord du comptoir, n'utilisez jamais de prise sous le
comptoir et n'utilisez jamais de rallonge. »

12. Ne pas placer sur un bruleur a gaz ou électrique ou dans un four chaud.

13. Faites preuve d'une extréme prudence lors du déplacement d'un produit qui contient de l'huile chaude ou un
autre liquide chaud.

14. Fixez toujours la fiche au produit en premier, puis branchez le cordon a la prise murale. Pour débrancher l'appareil.
appuyez sur le bouton OFF (Arrét), puis retirez la fiche de la prise murale.

15. N'utilisez que le thermostat fourni avec le produit.

16. N'utilisez pas l'appareil autrement qu'aux fins ménageres prévues. Une mauvaise utilisation de l'appareil peut
entrainer des blessures corporelles.

17. Ne touchez pas la vanne de décharge de vapeur derriere la poignée. En cas de fuite d'huile sous les poignées ou
d'une autre partie d'un produit, n'utilisez pas celui-ci. Pour les réparations, reportez-vous a la garantie du produit.

18. Retirez toujours le thermostat avant d'immerger 'appareil dans l'eau.

19. Aprés le nettoyage, l'entrée de l'appareil (ou le connecteur électrique est branché au produit) doit étre
compléetement séchée avant que le produit soit a nouveau utilisé.

20. Ce produit n'est pas destiné pour les grandes fritures.

21. N'utilisez pas ce produit a l'aide d'une minuterie externe ou d'un systeme de télécommande distinct.

22. Cet appareil est destiné a un usage ménager et des applications similaires, telles que :

- les zones de cuisine du personnel dans les magasins, les bureaux et les autres environnements de travail:

- les maisons de campagne;

- par les clients dans les hotels, les motels et les autres environnements residentiels:

+ les chambres d'hétes.

23. Lappareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris des enfants) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou qui manquent d'expérience et de connaissances, sauf avec une
supervision et des instructions adéquates.

24. Les enfants ne peuvent pas traiter l'appareil comme un jouet.

25. Les enfants doivent apprendre a ne pas jouer avec l'appareil.

26. Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou qui manquent d'expérience et de connaissances seulement s'ils ont été supervisés ou instruits par

della nostra famiglia globale di proprietari fidelizzati di batterie di pentole Saladmaster che hanno scoperto come
Saladmaster migliori la vita e la renda piu salutare.

Noi di Saladmaster crediamo che cambiando la batteria di pentole, possiate cambiare la vostra vita. Vogliamo che
otteniate il massimo dal vostro investimento e non stupitevi se con la batteria di pentole Saladmaster vi troverete
cosi tanto bene da voler condividere con altri gli enormi vantaggi. Molti dei nostri clienti hanno avuto anche ottime
opportunita commerciali con Saladmaster. Hanno scoperto che la loro passione per i nostri prodotti puo anche
essere un modo per generare guadagni aggiuntivi per le proprie famiglie. Se vi interessa avere ulteriori informazioni
riguardo alle opportunita di Saladmaster, visitate il sito Saladmaster.com/start-a-business.

Per eventuali problemi relativi al vostro prodotto, contattate prima il concessionario autorizzato indipendente di
Saladmaster dal quale avete acquistato. Qualora non riusciate a ottenere l'assistenza necessaria, contattate il nostro
Team di Assistenza clienti all'indirizzo e-mail o al numero di telefono riportato di seguito.

smc@saladmaster.com 1-800-765-5795
Per ulteriori informazioni sulla garanzia sui nostri prodotti, utilizzate il codice QR di seguito.

La vostra sicurezza € importante per noi

1. Verificare i manici del prodotto e serrare eventuali viti allentate. .

2. La valvola di limitazione della pressione del prodotto e protetta dal manico. E importante che i manici siano
sempre in posizione. Non usare la padella se i manici non sono in posizione.

3.In caso di caduta del prodotto o di rottura dei manici, verificare la presenza di danni alla valvola di limitazione

della pressione. In caso di spostamento dei componenti o qualora notate una perdita di olio dalla parte inferiore del
manico, contattate il vostro distributore (vedere l'indirizzo sulla parte interna del coperchio) per ottenere assistenza.
Non manomettere la valvola di limitazione della pressione.

4. Asciugare sempre la parte esterna prima di collegare il termostato.

5. Non immergere mai il prodotto in acqua. Lasciare sempre raffreddare il prodotto prima di pulirlo.

6. Al fine diridurre il pericolo di scosse elettriche, questo prodotto e dotato di una spina polarizzata, progettata per il
funzionamento in una sola direzione in una presa polarizzata.

7. Al fine di ridurre il rischio di attorcigliamento o di inciampamento su un cavo piu lungo. viene fornito in dotazione un
cavo corto. Non si consiglia l'uso di prolunghe.

8. In caso di danneggiamento del cavo di alimentazione, al fine di evitare pericoli, la sostituzione spetta al produttore,
all'agenzia di assistenza o a una persona con qualificazione analoga.

9. Utilizzare solo con sistema di rilevamento della concentricita ATC.

Utilizzo e manutenzione

1. Rimuovere il termostato prima del primo utilizzo. Lavare il prodotto e immergerlo in acqua calda e sapone alla
quale aggiungere una tazza di aceto per ogni 3.7 litri d'acqua. Questa operazione rimuove le tracce di olio di
fabbricazione e di lucidante. Risciacquate in acqua calda pulita e asciugate bene con un asciugamano pulito e
morbido. Attenzione: Rimuovere sempre il termostato touch pad prima diimmergere il prodotto nell’acqua.

2. Asciugare sempre la parte esterna prima di collegare il termostato.
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Use and Care

1. Before the first use, remove the heat control. Wash the product and the cover in warm, soapy water to which you
have added one cup of vinegar per gallon of water. This removes all traces of manufacturing oils and polishing
compounds. Rinse in clear, warm water and dry thoroughly with a clean, soft towel. Caution: Always remove the
touch-pad heat control before immersing the product in water.

2. Always dry the outside of the product completely before connecting the heat control.

3. Refer to the Temperature Guide or use the temperature specified in the recipe to ensure best results.

4. When the product is turned off, disconnect the cord from the outlet. To transfer it to the table for serving, remove
the heat control and handle it very carefully because the heat control will be very hot. It is important to place the hot
heat control on a heatproof surface to cool to avoid damage to the table or counter top. If food is not being served
from the product, allow it to cool before removing the heat control.

5. Allow the product to cool before immersing it in water for cleaning. Do not immerse the heat control.

6. Before first use, remove the thin protective film covering the touchpad on the heat control.

Operating Instructions

1. Insert the automatic heat control into the product and then plug into an electric outlet. As soon as the product is
plugged in, a red signal light will appear on the right side of the display. CAUTION: Always operate the product at
least 4" (10 cm) away from a wall.

2. To set the desired temperature, press and release the temperature key (the default temperature will flash), then
press the up or down arrow until the desired temperature appears on the display. To select the default temperature
of 150°F (65°C), press the temperature key a second time. If no temperature is set, the display will flash for 2 minutes
and will automatically shut off. Pulsing the up or down arrow will adjust the temperature by 5-degree increments;
pressing and holding the key will adjust it by 25-degree increments (10-degrees in Celsius). As the product preheats
to desired temperature, the signal light (red light on the left side of the digital display) will blink on and off. Always
preheat the product for 4 to 6 minutes unless the recipe states otherwise.

3. Add food when the signal light stops blinking, indicating that the cooking temperature has been reached. Heat
may be increased or decreased by depressing the up or down arrow depending upon the type or amount of food
being prepared. The signal light will cycle on and off during cooking to indicate that the proper temperature is being
maintained.

4. After the food is placed in the product, set the cooking time if desired. Press and release the time key. The display
will flash "00:00." Press the up or down arrows until the desired length of time is set (maximum is 12 hours). If no time
is set, the heat control will operate at the preset temperature until the off button is pressed. Pulsing either arrow key
will adjust the time by 1-minute increments; pressing and holding either arrow key will adjust the time by 10-minute
increments. The time will automatically count down and the remaining time will be displayed unless the temperature
key is pressed. The temperature or time can be changed or displayed anytime during cooking by simply repeating
the steps above.

5. When cooking is complete and the time setting has not been used, press the off button. The temperature and time
settings will be canceled.

6. Pressing and holding both the temperature and the time buttons at the same time will switch the temperature
reading between Fahrenheit and Celsius.
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Wichtige Sicherheitsvorkehrungen fir elektrische Produkte

Wenn Sie ein elektrisches Gerat verwenden, sollten Sie immer die folgenden grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen treffen:

1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Bertihren Sie keine heien Oberflachen. Verwenden Sie Griffe und Kndpfe. Betreiben Sie dieses Produkt nicht
ohne befestigte Griffe.

3. WARNUNG: Verwenden Sie nur die Stromquelle und den Thermostat, die mit dem Gerat geliefert wurden. Keine
andere Stromquelle darf mit dem Gerat verwendet werden.

4. Tauchen Sie zum Schutz vor elektrischen Gefahren Kabel, Stecker und Temperatursteuerung nicht ins Wasser
oder andere Flussigkeiten ein. Vermeiden Sie es, etwas auf den Stecker zu verschutten.

5. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung und
Benutzerwartung darf nicht von Kindern durchgefthrt werden, es sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt und werden
beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

6. Gerate kdnnen von Personen mit eingeschrankten koérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt oder in den sicheren Gebrauch des
Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

7. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht benutzen und bevor Sie es reinigen. Lassen
Sie das Produkt abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen oder das Produkt reinigen. Die Oberflache des
Heizelements speichert die Restwarme nach dem Gebrauch. Waschen Sie das Produkt in warmem Seifenwasser mit
einem Schwamm, einem Geschirrtuch, einem Nylonnetz oder einem Plastikpad. Tauchen Sie ein heiBes Produkt nicht
ins Wasser ein. Entfernen Sie immer die Temperatursteuerung des Touchpads, bevor Sie das Produkt waschen.

8. Verwenden Sie kein Gerat mit beschadigtem Kabel oder Stecker, oder wenn das Gerat eine Fehlfunktion hat oder
beschadigt wurde. Senden Sie das Gerat zur Uberpriifung und eventuellen Reparatur oder Einstellung ein.

9. Die Verwendung von Zubehorteilen wird nicht empfohlen und kann zu Verletzungen fuhren.

10. Nicht im Freien verwenden.

11. WARNUNG: Verschuttetes Gargut kann schwere Verbrennungen verursachen. Halten Sie das Gerat und das
Kabel von Kindern fern. Ziehen Sie das Kabel niemals Uber die Kante der Arbeitsplatte, verwenden Sie niemals eine
Steckdose unter der Arbeitsplatte und verwenden Sie niemals ein Verlangerungskabel."

12. Stellen Sie es nicht auf oder in die Nahe eines heiBen Gas- oder Elektrobrenners oder in einen beheizten Ofen.
13. Seien Sie &uBerst vorsichtig, wenn Sie ein Produkt mit heiBem Ol oder einer anderen heien Flissigkeit
verschieben.

14. SchlieBen Sie den Stecker immer zuerst an das Gerat an und stecken Sie dann das Kabel in die Steckdose. Um
das Gerat auszuschalten, driicken Sie die OFF-Taste (AUS) und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

15. Verwenden Sie nur den Thermostat, der mit dem Produkt geliefert wurde.

16. Verwenden Sie das Gerat nicht flr andere als die vorgesehenen Haushaltszwecke. Die falsche Verwendung des
Gerats kann zu Verletzungen fuhren.

17. Nehmen Sie keine Eingriffe an dem Druckentlastungsventil hinter dem Griff vor. Sollte Ol unter den Griffen
oder an irgendeinem Teil des Produkts austreten, verwenden Sie es nicht. Fur Reparaturen lesen Sie bitte die
Produktgarantie.

18. Entfernen Sie immer zuerst den Thermostat. bevor Sie das Gerat ins Wasser tauchen.

cable fuera del alcance de los nifios. Nunca coloque el cable sobre el borde de la encimera, nunca use la toma de
corriente debajo de la encimera y nunca lo use con un cable de extension”.

12. No lo coloque sobre o cerca de hornillos eléctricos o gas caliente, o en un horno caliente.

13. Tenga mucho cuidado cuando mueva un producto que contenga aceite caliente u otro liquido caliente.

14. Siempre fije primero el enchufe al producto, luego enchufe el cable a la toma de corriente de la pared. Para
desconectarlo, presione el boton OFF (apagado), luego quite el enchufe de la toma de corriente.

15. Use solamente el termostato que viene con el producto.

16. No use el electrodomeéstico para otro uso que no sea el domeéstico previsto. El uso inapropiado del
electrodomeéstico puede causar lesiones personales.

17. No manipule la valvula de alivio de presion que esta detras del asa. No use el producto si se filtra aceite por
debajo de las asas o por cualquier parte del producto. Consulte la garantia del producto por reparaciones.

18. Retire siempre el termostato antes de sumergir el electrodoméstico en agua.

19. Después de la limpieza, la entrada del electrodoméstico (donde el conector eléctrico se conecta al producto)
debe secarse completamente antes de volver a usar el producto.

20. Este producto no esta disenado para freir alimentos.

21. No use este producto con un temporizador externo o un sistema de control remoto separado.

22. Este electrodoméstico esta disenado para usarse en aplicaciones domeésticas y similares como las siguientes:
- areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas u otros entornos de trabajo.

+ casas de campo.

- por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial.

+ ambientes de tipo hospedaje con desayuno (B&B).

23. El electrodoméstico no debe ser usado por personas (incluidos nifos) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o falta de experiencia y conocimiento, a menos que hayan recibido supervision o instruccion.
24. Los ninos no deben jugar con el electrodoméstico.

25. Los ninos deben ser supervisados para que no jueguen con el electrodomeéstico.

26. Los electrodomésticos pueden ser utilizados por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si han recibido supervision, o instrucciones sobre el uso del
electrodomeéstico de manera segura y comprenden los peligros en cuestion.

27. Desenchufe de la toma de corriente cuando no esté en uso y antes de limpiar el electrodomeéstico. Deje que se
enfrie antes de poner o quitar piezas o antes de limpiar el electrodoméstico. La superficie de la resistencia mantiene
el calor residual después de su uso. Lave con agua tibia y jabonosa y una esponja, un pano de cocina, una red de
nailon o una esponja de plastico. No sumerja el producto caliente en agua. Retire siempre el termostato antes de
lavar el electrodomestico.

FRANCAIS
Bienvenue dans la famille Saladmaster!

Félicitations pour votre achat du systeme de cuisson nutritionnelle haut de gamme Saladmaster. Chez Saladmaster,

notre vision consiste a mener le retour a une cuisine saine faite maison, et vous avez fait le premier pas dans ce sens.
Vous faites maintenant partie de notre famille mondiale d'utilisateurs a vie de la batterie de cuisine Saladmaster qui

ont découvert comment Saladmaster peut rendre la vie encore plus saine et meilleure.

rapport a l'utilisation sécuritaire de 'appareil et s'ils comprennent les dangers possibles.

27. Débranchez l'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et avant de le nettoyer. Laissez-le refroidir avant de placer ou

de retirer des pieces, ou avant le nettoyage. La surface de l'élément chauffant garde une chaleur résiduelle apres
L'utilisation. Lavez le produit avec de l'eau savonneuse tiede, a l'aide d'une éponge, d'une lavette, d'un filet en nylon
ou d'un tampon en plastique. N'immergez pas le produit chaud dans l'eau. Retirez toujours le thermostat avant de
laver l'appareil.

ISLENSKA
Velkomin i Saladmaster fjolskylduna!

Til hamingju med kaup pin a véndudum bunadi Saladmaster til eldunar. Okkar markmid hja Saladmaster er ad vera
leidandi i pvi ad hverfa aftur ad heilbrigdum heimilismat og pu hefur nu tekid fyrsta skrefid. pu ert nina hluti af hépi
langvarandi eigenda eldunarbunadar Saladmaster sem hafa uppgétvad hvernig Saladmaster getur gert peim lifid
heilbrigdara og betra.

Hja Saladmaster truum vid pvi ad ef pu breytir um eldunarbunad getir pu breytt lifinu pinu. Vid viljum ad pu fair sem
mest ut ur kaupunum og ekki lata pad koma pér a ovart ef pu nytur Saladmaster eldunarbunads pins svo mikid ad
pu viljir deila frabaerum kostum hans med 6drum. Margir af vidskiptavinum okkar hafa einnig uppgétvad frabaer
vidskiptataekifaeri med Saladmaster. beir hafa uppgdtvad ad anaegja peirra med vorurnar okkar er einnig leid til ad
naela sér i aukatekjur. Ef pu hefur ahuga a ad fa frekari upplysingar um Saladmaster taekifaeri skaltu fara inn & siduna
Saladmaster.com/start-a-business.

Hafdu fyrst samband vid sjalfstaedan vidurkenndan Saladmaster séluadila sem pu keyptir af vardandi spurningar
vegna pessarar voru. Ef pu faerd ekki pa adstod sem pu parfnast, skaltu hafa samband vid pjonustuteymi okkar a
netfangid eda simanumerid hér ad nedan.

smc@saladmaster.com 1-800-765-5795
Fyrir upplysingar vardandi abyrgdir a vorunum notid QR-kédann hér ad nedan.

Okkur er umhugad um 6ryggi pitt

1. Athugid handfongin a taekinu og herdid lausar skrufur.

2. Handfangid skylir fyrir dryggisventlinum. pad er mikilvaegt ad hafa handféngin a sinum stad

avallt. Ekki nota pessa ponnu an pess ad baedi handfonginn séu til stadar.

3. Ef pu missir taekid og handféngin brotna, skaltu athuga hvort éryggisventillinn hafi ordid fyrir hnjaski. Ef ihlutir eru
lausir eda ef pu tekur eftir oliuleka undir handfanginu, skaltu hafa samband vid dreifingaradilann (sja heimilisfang
aftan a bakhlifinni) til ad fa pjonustu. Ekki eiga vid éryggisventilinn.

4. burrkid avalt ytra yfirbord taekisins alveg adur en pad er tengt vid hitastyringuna.

5. Aldrei setja heita voruna i vatn. Leyfid vérunni avalt ad kélna adur en hun er prifin.

6. Tilad draga ur haettu @ moégulegu rafmagnslosti, hefur taekid skautad tengi sem er hannad til ad passa adeins a
einn hatt i skautadar innstungur.

7. Stutt rafmagnssnura fylgir taekinu til ad minnka ahasttuna a ad hun flaekist eda ad einhver detti um hana. Ekki er

3. Consultare la Guida per la temperatura o applicare la temperatura riportata nella ricetta per ottenere i migliori risultati.
4. Quando il prodotto e spento, scollegare il cavo dalla presa. Per spostarlo sul tavolo, rimuovere il termostato e
maneggiarlo con molta cura poiché il termostato sara molto caldo. Al fine di evitare danni alla tavola o al piano di
lavoro, € importante collocare il termostato su una superficie resistente al calore. Qualora il cibo non venga servito
direttamente dal prodotto, lasciare raffreddare prima di rimuovere il termostato.

5. Lasciare raffreddare il prodotto prima diimmergerlo nell'acqua per la pulizia. Non immergere il termostato.

6. Prima del primo utilizzo, rimuovere la pellicola protettiva che copre il touchpad sul termostato.

Istruzioni operative

1. Inserire il termostato automatico nel prodotto e collegarlo a una presa elettrica. Non appena collegato il prodotto,
apparira una spia di colore rosso sul lato destro del display. ATTENZIONE: Utilizzare sempre il prodotto a una distanza
di almeno 10 cm dalla parete.

2. Per impostare la temperatura desiderata, premere e rilasciare il tasto della temperatura (la temperatura
predefinita lampeggera). poi premere la freccia verso l'alto o verso il basso finché non appare la temperatura
desiderata sul display. Per selezionare la temperatura predefinita di 65 ‘C. premere una seconda volta il tasto della
temperatura. Qualora non sia stata impostata nessuna temperatura, il display lampeggera per 2 minuiti e si spegnera
automaticamente. Premendo la freccia verso l'alto o verso il basso € possibile regolare la temperatura per incrementi
di 5 gradi: premendo e tenendo premuto il tasto sara possibile regolarla per incrementi di 25 gradi (10 gradi Celsius).
Mentre il prodotto si preriscalda alla temperatura desiderata, la spia (luce rossa sul lato sinistro del display digitale)
lampeggera. Preriscaldare sempre il prodotto per 4-6 minuti. a meno che la ricetta non preveda tempi diversi.

3. Aggiungere cibo quando la spia smette di lampeggiare, poiché significa che la temperatura di cottura € stata
raggiunta. Il calore puo essere aumentato o diminuito premendo nuovamente la freccia verso l'alto o verso il basso

a seconda della tipologia o della quantita di cibo preparata. La spia lampeggera durante la cottura per indicare il
mantenimento della temperatura adeguata.

4. Una volta collocato il cibo all'interno del prodotto, impostare il tempo di cottura. Premere e rilasciare il tasto del
tempo. Il display lampeggera mostrando la dicitura "00:00." Premere le frecce verso l'alto o verso il basso finche
non viene impostato il tempo desiderato (massimo 12 ore). Se non si seleziona un tempo. il termostato funzionera
alla temperatura preimpostata finché non si preme il pulsante di spegnimento. Premendo il tasto della freccia sara
possibile regolare il tempo per incrementi di 1 minuto; premendo e tenendo premuto il tasto della freccia, sara
possibile regolare il tempo per incrementi di 10 minuti. Il tempo iniziera automaticamente il conto alla rovescia e
verra mostrato il tempo rimanente, a meno che non si prema il tasto della temperatura. € possibile modificare o
visualizzare la temperatura o il tempo in qualsiasi momento durante la cottura ripetendo i passaggi precedenti.

5. Una volta ultimata la cottura e se non viene utilizzata l'impostazione del tempo, premere il pulsante di
spegnimento. Le impostazioni di temperatura e tempo verranno annullate.

6. Premendo e tenendo premuti i pulsanti della temperatura e del tempo contemporaneamente sara possibile
cambiare la lettura della temperatura da Fahrenheit a Celsius.

Pulizia

Per conservare la bellezza e l'efficienza della cottura del prodotto, & importante pulire accuratamente con acqua
calda e sapone dopo ogni utilizzo. | residui di cibo rimasti sulla superficie causano lo scolorimento del prodotto
quando viene riscaldato.
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Cleaning
To maintain the beauty and cooking efficiency of the product, it is important that it be cleaned thoroughly with warm,
soapy water after each use. Food films left on the surface will cause discoloration when the product is reheated.

1. When adding salt to water or other liquids, bring liquid to a boil first and then add salt. Salt can pit and damage
the surfaces. This damage is not covered by the product warranty.

2. Adding cold water or frozen food into a hot product or putting a hot product into cold water could cause warping.
Sudden changes of temperature may cause any metal to warp, resulting in an uneven bottom. Warping is not
covered by the product warranty.

3. With the heat control removed, the product can be immersed in water or placed in an automatic dishwasher to
clean. IMPORTANT: Allow the product to cool before cleaning. Do not immerse a hot product in water. Always remove
the touch pad heat control before putting the product in water. Clean the product in warm, soapy water with a
sponge, dishcloth, nylon net, or plastic pad. Do not use a metal scouring pad, knife, or harsh scouring powder on the
polished stainless-steel finish. Rinse the product thoroughly with clear, warm water. Dry thoroughly to prevent water
spots. Wipe the heat control with a damp cloth, then dry.

4. Persistent overheating may cause blue or brown heat tints inside the product. Stains may also result from
minerals in certain foods. To remove both heat tints and stains, make a paste with water and a nonabrasive
stainless-steel cleaner. Do not use a cleaner which contains chlorine bleach. Apply the paste with a cloth or
sponge and rub lightly in a circular motion. Wash the product again, rinse, then dry thoroughly.

5. Remove minor scratches with a non-abrasive stainless-steel cleaner, following the instructions above. To prevent
scratches, do not cut, scrape, or chop food with sharp-edged kitchen tools in the product.

6. To remove stuck on foods and oils, fill the product with warm water and let soak for 30 minutes, then clean with
warm, soapy water as usual. A non-abrasive stainless-steel cleaner may also be used, following the instructions
above.

Important Safeguards for Electrical Products

When using any electrical product, basic safety precautions should always be followed, including the following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces. Use handles and knobs. Do not operate this product without handles in place.

3. WARNING: Use only the power source/thermostat that is supplied with the appliance. No other power source
shall be used with appliance.

4. To protect against electrical hazards, do not immerse cord, plugs, or heat control in water or other liquid. Avoid
spillage on the connector.

5. This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised. Keep the
appliance and its cord out of reach of children aged less than 8 years.

6. Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
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19. Nach der Reinigung muss der Gerateeingang (an dem der elektrische Stecker in das Gerat eingesteckt wird)
grundlich getrocknet werden, bevor das Gerat wieder verwendet wird.

20. Dieses Produkt ist nicht zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet.

21. Betreiben Sie dieses Produkt nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernbedienungssystem.
22. Dieses Gerat ist fur die Verwendung in Haushalten und ahnlichen Anwendungen vorgesehen, wie z. B.:

+ Klichenbereiche fur Mitarbeiter in Geschaften, Buros oder anderen Arbeitsumgebungen.

- Bauernhauser

+ Durch Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen.

- Umgebungen wie Frihstlckspensionen.

23. Das Gerat darf nicht von Personen (einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen

oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, es sei denn, sie werden
beaufsichtigt oder unterwiesen.

24. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

25. Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

26. Gerate konnen von Personen mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt oder in den sicheren Gebrauch des
Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

27. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht benutzen und bevor Sie es reinigen. Lassen
Sie das Produkt abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen oder das Gerat reinigen. Die Oberflache des
Heizelements speichert die Restwarme nach dem Gebrauch. Waschen Sie das Produkt in warmem Seifenwasser mit
einem Schwamm, einem Geschirrtuch, einem Nylonnetz oder einem Plastikpad. Tauchen Sie ein heiBes Produkt nicht
ins Wasser ein. Entfernen Sie immer zuerst den Thermostat, bevor Sie das Gerat waschen.

ESPANOL
iBienvenido a la familia Saladmaster!

Felicitaciones por haber adquirido el sistema de cocina nutricional premium Saladmaster. Nuestra vision en
Saladmaster es ser lideres del movimiento hacia la cocina saludable, hecha en casa, y usted ha dado ese primer
paso. Hoy en dia, con las baterias de cocina Saladmaster, usted forma parte de una familia global de propietarios de
por vida que han descubierto la forma en que Saladmaster puede mejorar la vida y hacerla mas saludable.

En Saladmaster, creemos que si cambia sus baterias de cocina, puede cambiar su vida. Queremos que obtenga

el maximo beneficio de su inversién, y no se sorprenda si disfruta tanto de su bateria de cocina Saladmaster que
desee compartir sus ventajas Unicas con otras personas. Muchos de nuestros clientes también encontraron una
gran oportunidad de negocios con Saladmaster. También descubrieron que su pasion por nuestros productos es
también una forma de generar ingresos extra para sus familias. Si le interesa conocer mas acerca de la oportunidad
de Saladmaster. visite Saladmaster.com/start-a-business.

Para cualquier problema que pueda tener con respecto a su producto, péngase en contacto primero con el
concesionario autorizado independiente de Saladmaster al cual compré. Si no puede recibir la ayuda que necesita,
pongase en contacto con nuestro Equipo de Servicio al cliente usando la direccion de correo electrénico o el
numero de teléfono que se encuentran a continuacion

Chez Saladmaster, nous pensons que si vous changez de batterie de cuisine, vous pouvez changer de vie.

Nous voulons que vous tiriez le meilleur profit de votre investissement, alors ne soyez pas surpris si vous aimez
tellement votre batterie de cuisine Saladmaster que vous ne pourrez vous empécher d'en vanter les avantages
exceptionnels a vos amis. Un grand nombre de nos clients ont également trouvé une excellente occasion d'affaires
grace a Saladmaster. Ils ont découvert que leur passion pour nos produits est aussi un moyen de générer des
revenus supplémentaires pour leur famille. Si vous souhaitez en apprendre davantage sur l'occasion d'affaires de
Saladmaster, veuillez visiter le site Saladmaster.com/start-a-business.

Sivous avez des problemes concernant votre produit, veuillez communiquer d'abord avec le concessionnaire
indépendant autorisé par Saladmaster auprés duquel vous l'avez acheté. Si vous n‘'obtenez pas l'aide dont vous avez
besoin, communiquez avec notre équipe du service a la clientele a l'adresse courriel ou au numéro de téléphone
indiqués ci-dessous.

smc@saladmaster.com 1-800-765-5795
Pour de plus amples renseignements sur la garantie de vos produits, veuillez utiliser le code QR ci-dessous.

Votre sécurité nous tient a coeur

1. Vérifiez les poignées du produit et serrez les éventuelles vis desserrées.

2. La vanne de décharge de vapeur de ce produit est protégée par la poignée. Il est important que les poignées
soient toujours fixées

en place. N'utilisez pas cette poéle si les deux poignées ne sont pas bien fixées en place.

3. Sivous faites tomber le produit ou si les poignées sont cassées, vérifiez si la vanne de décharge de vapeur a ete
endommageée. Si des piéces ont été délogées ou si vous remarquez une fuite d'huile sous la poignée, communiquez
avec votre distributeur (voir l'adresse a l'intérieur du couvercle) pour la réparation. Ne touchez pas la vanne de
décharge de vapeur.

4. Veillez toujours a bien sécher 'extérieur du produit avant de brancher le contréle de la chaleur.

5. N'immergez jamais le produit chaud dans l'eau. Laissez toujours le produit refroidir avant de le nettoyer.

6. Pour réduire le risque d'électrocution, ce produit est doté d'une fiche polarisée concue pour s'insérer dans un seul
sens dans une prise polarisée.

7.Un cordon plus court est fourni pour réduire les risques d'étranglement ou de trébuchement causés par un cordon
plus long. Les cordons de rallonge ne sont pas recommandeés.

8. Si le cordon d'alimentation est endommagé. il doit étre remplacé par le fabricant, son agence d'entretien ou une
personne ayant les mémes compétences, afin d'éviter tout danger.

9. N'utilisez le produit qu'avec une commande de sonde ATC.

Utilisation et entretien

1. Avant la premiére utilisation, retirez le contréle de la chaleur. Lavez le produit et le couvercle avec de l'eau
savonneuse tiede a laquelle vous avez ajouté une tasse de vinaigre par gallon d'eau. Ainsi, toute trace d'huile de
fabrication et de composés de polissage sera éliminée. Rincez a l'eau propre et tiede, et séchez bien les pieces a l'aide
d'une serviette propre et douce. Mise en garde : Retirez toujours le pavé tactile de controle de la chaleur avant d'immerger
le produit dans L'eau.

2. Veillez toujours a bien sécher l'extérieur du produit avant de brancher le contréle de la chaleur.

meelt med framlengingarsnuru.
8. Ef rafmagnssnuran er skemmd, verdur framleidandi, pjonustufulltrii eda annar haefur einstaklingur ad skipta henni ut.
9. Notid adeins med ATC nemastyringu.

Notkun og vidhald

1. Fyrir fyrstu notkun, fjarlaegid hitastyringu. pvoid voruna og dyfid i heitt sapuvatn asamt einum bolla af ediki fyrir
hverja 3.8 litra af vatni. bannig eru allar framleidsluoliur fjarleegdar sem og faegiefni. Skoladu i hreinu, volgu vatni og
purrkadu med hreinum, mjukum klut. Varud: Fjarlaegid snertiskja hitastyringarinnar adur en ad taekinu er dypt i vatn.
2. burrkio avalt ytra yfirbord teekisins alveg adur en pad er tengt vid hitastyringuna.

3. Skodid hitaleidbeiningarnar eda notid hitastigid sem kemur fram i uppskriftinni til ad tryggja sem bestar
nidurstédur.

4. Pegar slokkt er & taekinu, skal aftengja pad fra innstungunni. Til ad flytja pad a bord til ad bjoda upp a mat, skal
fjarlaegja hitastyringuna og medhéndla hana mjog varlega pvi hun getur verid mjoég heit. bad er mikilvaegt ad setja
heita hitastyringu a hitapolid yfirbord par sem haegt er ad lata hana koélna til ad fordast ad yfirbordid skemmist. Ef ekki
er verid ad bera fram mat ur taekinu, skal leyfa pvi ad kélna adur en ad hitastyringin er fjarlaegd.

5. Leyfid vorunni ad kolna adur en hun er sett i vatn til ad prifa hana. Ekki setja hitastyringuna i vatn.

6. Fyrir fyrstu notkun skal fjarlaegja varnarfilmuna sem er yfir snertiskjanum fyrir hitastyringuna.

Notkunarleidbeiningar

1. Setjid sjalfvirku hitastyringuna i teekid og stingid pvi i rafmagnstengi. Um leid og teekid er tengt, mun rautt jos
birtast & haegri hlid skjasins. VARUD: Avalt skal nota taekid i a.m.k. 10 cm (4 ) fra vegg.

2. Tilad stilla a pad hitastig sem oskad er, skal yta a og sleppa hitastigstakknum (pa mun sjalfgefid hitastig koma upp).
ytid pa a upp eda nidur érina pangad til hitastigio sem pu vilt kemur upp. Til ad velja sjalfgefna hitastigid 65°C (150°F).
skal yta aftur & hitastigs takkann. Ef ekki er stillt & hitastig. mun skjarinn blikka i tvaer minttur og pad mun slékkna a
honum sjalfkrafa. Med pvi ad yta a upp eda nidur 6rina mun hitastigio breytast i 5 gradu stigum, med pvi ad yta og
halda takanum inni mun pad breytast um 10°C (25 F). A medan taekid hitnar ad pvi hitastigi sem 6skad er mun ljés
merki (rautt [jos & vinstri hluta skjas) blikka. Hitiod alltaf taekid i 4 til 6 minutur nema ad uppskriftin segi annad.

3. Baetid mati vid pegar Ljosio haettir ad blikka, sem gefur til kynna ad eldunarhitastigi hafi verid nad. Hitan er haegt

ad auka eda minnka med pvi ad yta a upp eda nidur orina eftir hvada tegund af mat er verid ad elda. Ljosmerkid mun
blikka @ medan eldun stendur til ad syna ad videigandi hitastigi se vidhaldio.

4. Eftir ad matur er settur i taekid, er haegt ad velja eldunartima se pess 6skad. Ytid og sleppid timatakkanum. Skjarinn
mun blikka med ,00:00." Ytid & 6r upp eda nidur pangad til ad réttur timi er kominn (hamark 12 timar). Ef engin timi

er stilltur, mun hitastyringin virka a pvi hitastigi sem var valid pangad til ytt er 8 OFF hnappinn. Med pvi ad yta a érina
mun hitinn breytast um 1 minutu, med pvi ad yta a og halda mun timinn breytast um 10 minutur. Klukkan mun telja
nidur sjalfkrafa og timinn sem er eftir birtist ef ytt er a hitastigstakkann. Haegt er ad breyta hitastiginu og timanum eda
sja pad @ medan eldun stendur med pvi ad fara eftir skrefunum hér ad ofan.

5. begar buid er ad elda og timastilling hefur ekki verid notud, skal ytt & OFF hnappinn. Hita- og timastillingar munu
eydast.

6. Med pviad yta og halda baedi hitastigs- og tima hnéppunum nidri & sama tima mun hitastigsmaelirinn fara & milli
Fahrenheit og Celsius.

1. Quando si aggiunge sale all'acqua o ad altri liquidi, farlo dopo l'ebollizione. Il sale puo scalfire o danneggiare le
superfici. Questo danno non e coperto dalla garanzia del prodotto.

2. Versare acqua fredda o cibi surgelati in un prodotto caldo oppure immergere un prodotto caldo in acqua fredda
puo causare delle deformazioni. Variazioni repentine di temperatura possono causare delle deformazioni del
metallo, che comportano un fondo irregolare. Le deformazioni non sono coperte dalla garanzia del prodotto.

3. Rimuovendo il termostato e possibile immergere il prodotto in acqua o collocarlo in una lavastoviglie per la
pulizia. IMPORTANTE: Lasciare raffreddare il prodotto prima di pulirlo. Non immergere un prodotto caldo in acqua.
Rimuovere sempre il termostato touch pad prima diimmergere il prodotto nell'acqua. Pulire il prodotto in acqua calda

e sapone con una spugna, strofinaccio, rete di nylon o cuscinetto di plastica. Non utilizzare pagliette metalliche, coltelli

o polveri abrasive sulla finitura in acciaio inossidabile. Sciacquare accuratamente il prodotto con acqua pulita e calda.
Asciugare accuratamente per evitare la formazione di macchie d'acqua. Pulire il termostato prima con un panno umido e
poi asciutto.

4. Un surriscaldamento costante puo provocare tracce di calore di colore blu o marrone all'interno del prodotto.
Anche i minerali presenti in alcuni cibi possono provocare macchie. Per rimuovere le tracce di calore e le macchie,
realizzare una pasta con acqua e detergente per acciaio inossidabile non abrasivo. Non usare detergenti contenenti
candeggina al cloro. Applicare la pasta con un panno o una spugna e sfregare lievemente in modo circolare. Lavare
nuovamente il prodotto, sciacquare e asciugare accuratamente.

5. Rimuovere i piccoli graffi con un detergente per acciaio inossidabile non abrasivo seguendo le istruzioni di cui
sopra. Per evitare graffi, non tagliare, raschiare o tritare cibi con utensili da cucina affilati nel prodotto.

6. Per rimuovere residui di cibo e olio, riempire il prodotto con acqua calda e lasciare in ammollo per 30 minuti, poi
pulire con acqua calda e sapone come sempre. E inoltre possibile utilizzare un detergente per acciaio inossidabile
non abrasivo seguendo le istruzioni riportate in precedenza.

Importanti garanzie per i prodotti elettrici

Quando si utilizza un prodotto elettrico, &€ necessario attenersi alle precauzioni di sicurezza di base, tra cui:

1. Leggere tutte le istruzioni.

2. Non toccare le superfici calde. Utilizzare manici e manopole. Non utilizzare il prodotto senza manici.

3. AVVERTENZA: Utilizzare solo alimentatori/termostati forniti in dotazione con l'elettrodomestico. Non utilizzare
altre fonti di alimentazione con l'elettrodomestico.

4. Per la protezione dai pericoli elettrici, non immergere il cavo, le spine o il termostato in acqua o altri liquidi. Evitare
schizzi sul connettore.

5. Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini a partire dagli 8 anni se sotto sorveglianza o istruiti

in merito all'uso dell'elettrodomestici in modo sicuro e a patto che comprendano i pericoli derivanti. La pulizia

e la manutenzione da parte dell'utente non devono essere eseguite da bambini di eta inferiore a 8 anni e sotto
sorveglianza. Tenere l'elettrodomestico e il relativo capo fuori dalla portata di bambini di eta inferiore a 8 anni.

6. Gli elettrodomestici possono essere utilizzati da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o con
mancanza di esperienza e competenze se sottoposte a sorveglianza o istruite in merito all'uso dell'elettrodomestico
in modo sicuro e a patto che comprendano i rischi derivanti.

7. Scollegare dalla presa quando non in uso e prima della pulizia. Lasciare raffreddare prima di inserire o disinserire i
componenti o prima della pulizia del prodotto. La superficie di riscaldamento conserva del calore residuo dopo l'uso.
Lavare in acqua calda e sapone con una spugna, strofinaccio, rete di nylon o cuscinetto di plastica. Non immergere un
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7. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or taking off parts or
before cleaning the product. Heating element surface maintains residual heat after use. Wash in warm, soapy water
with a sponge, dishcloth, nylon net, or plastic pad. Do not immerse hot product in water. Always remove touch pad
heat control before washing the product.

8. Do not operate with any appliance with a damaged cord or plug, or after the product malfunctions or has been
damaged. Return the appliance for examination and possible repair or adjustment.

9. The use of accessory attachments is not recommended and may cause personal injury.

10. Do not use outdoors.

11. “WARNING: Spilled food can cause serious burns. Keep appliance and cord away from children. Never drape
cord over edge of counter, never use outlet below counter, and never use with an extension cord."

12. Do not place on or near a hot gas or electric burner or in a heated oven.

13. Use extreme caution when moving a product containing hot oil or other hot liquid.

14. Always attach plug to the product first, then plug the cord into the wall outlet. To disconnect, press the OFF
button, then remove the plug from the wall outlet.

15. Use only the thermostat that came with the product.

16. Do not use the appliance for other than intended household use. Misuse of the appliance may cause personal injury.
17. Do not tamper with the pressure relief valve behind the handle. If oil leaks from under the handles or from any
part of the product, do not use. For repairs, refer to the product warranty.

18. Always remove thermostat before immersing appliance in water.

19. After cleaning, the appliance inlet (where the electrical connector plugs in to the product) must be thoroughly
dried before the product is used again.

20. This product is not intended for deep frying foods.

21. Do not operate this product by means of an external timer or separate remote-control system.

22. This appliance is intended to be used in household and similar applications as:

- staff kitchen areas in shops, offices or other working environments.

- farm houses.

+ by clients in hotels, motels and other residential type environments.

- bed and breakfast type environments.

23. The appliance is not to be used by persons (including children) with reduced physical, sensory, or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction.

24. Children shall not play with the appliance.

25. Children being supervised not to play with the appliance.

26. Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

27. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or taking off parts or
before cleaning the appliance. Heating element surface maintains residual heat after use. Wash in warm, soapy water
with a sponge, dishcloth, nylon net, or plastic pad. Do not immerse hot product in water. Always remove thermostat
before washing appliance.

DEUTSCH
Willkommen bei der Saladmaster-Familie!

Herzlichen Gluckwunsch zum Kauf des Saladmaster Premium Nutrition-Garsystems. Saladmaster hat es sich zum
Ziel gesetzt, die Bewegung zurlck zur gesunden Ernahrung anzufiihren, und Sie haben den ersten Schritt getan.
Sie gehoren jetzt zu unserer weltweiten Familie von lebenslangen Saladmaster Kochgeschirrbesitzern, die schon
entdeckt haben, dass Saladmaster ein gestinderes und besseres Leben bedeutet.

Saladmaster ist davon Uberzeugt, dass Sie lhr Leben mit neuem Kochgeschirr positiv verandern kénnen. Wir
mochten, dass Sie den gréBtmoglichen Nutzen aus lhrer Investition ziehen. Seien Sie nicht Gberrascht, wenn Ihnen
Ihr Saladmaster-Kochgeschirr so gut gefallt, dass Sie seine Uiberlegenen Vorteile auch anderen mitteilen méchten.
Viele unserer Kunden haben mit Saladmaster auch eine groBartige Geschaftsmoglichkeit gefunden. Sie haben
festgestellt, dass ihre Vorliebe fur unsere Produkte auch eine Méglichkeit ist, ein zusatzliches Einkommen fur ihre
Familien zu erzielen. Wenn Sie mehr Uber die Geschaftsmoglichkeit bei Saladmaster erfahren méchten, besuchen
Sie bitte Saladmaster.com/start-a-business.

Sollten Sie Probleme mit Inrem Produkt haben, wenden Sie sich bitte zuerst an den unabhangigen autorisierten
Saladmaster-Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft haben. Wenn Sie die gewlinschte Hilfe nicht erhalten, wenden
Sie sich bitte an unser Kundenservice-Team unter der unten angegebenen E-Mail-Adresse oder Telefonnummer.

smc@saladmaster.com 1-800-765-5795
Fur weitere Informationen Gber die Garantie lhrer Produkte verwenden Sie bitte den unten stehenden QR-Code.

Ihre Sicherheit ist uns wichtig

1. Uberpriifen Sie die Griffe am Produkt und ziehen Sie alle losen Schrauben fest.

2. Der Griff schutzt das Druckentlastungsventil dieses Produkts. Es ist wichtig, dass die Griffe immer gut befestigt
sind. Verwenden Sie die Bratpfanne nicht, wenn die beiden Griffe nicht sicher befestigt sind.

3. Falls das Gerat heruntergefallen ist oder die Griffe abgebrochen sind, Uberprufen Sie, ob das
Druckentlastungsventil beschadigt ist. Wenn sich Teile l6sen oder wenn Sie feststellen, dass Ol unter dem Griff
austritt, wenden Sie sich an den zustandigen Handler (siehe Adresse auf der hinteren Umschlaginnenseite).
Verandern Sie das Druckentlastungsventil nicht.

4. Trocknen Sie die AuBenseite des Produkts immer vollstandig ab, bevor Sie die Temperatursteuerung anschlieBen.
5. Tauchen Sie das heife Produkt niemals ins Wasser ein. Lassen Sie das Produkt vor der Reinigung immer abkuhlen.
6. Zur Verringerung der Gefahr eines Stromschlags ist dieses Produkt mit einem gepolten Stecker ausgestattet, der
nur in eine Richtung in eine gepolte Steckdose gesteckt werden kann.

7. Das Netzkabel ist kurz, damit Sie sich nicht in einem langeren Kabel verheddern oder darlber stolpern kénnen.
Verlangerungskabel sollten nicht verwendet werden.

8. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person ersetzt werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

9. Nur mit ATC-Sondensteuerung verwenden.

smc@saladmaster.com 1-800-765-5795
Para obtener mas informacion sobre la garantia de sus productos, utilice el codigo QR a continuacion.

Nos preocupamos por su seguridad

1. Revise las asas del producto y apriete los tornillos sueltos.

2. La valvula de alivio de presion de este producto esta protegida por el asa. Es importante tener las asas en su lugar
en todo momento. No use esta sartén sin tener ambas asas en su lugar correcto.

3. Si el producto se cae o las asas se rompen, compruebe que no haya dafios en la valvula de alivio de presion.
Si se desprenden piezas o si nota que hay una fuga de aceite por debajo del asa, pongase en contacto con su
distribuidor (vea la direccion en el interior de la contraportada) para obtener servicio técnico. No manipule la
valvula de alivio de presion.

4. Siempre seque completamente el exterior del producto antes de conectar el control de temperatura.

5. Nunca sumerja el producto caliente en agua. Deje siempre que el producto se enfrie antes de limpiarlo.

6. Para reducir el riesgo de una posible descarga eléctrica, este producto tiene un enchufe polarizado que esta
disefado para encajar de una sola manera en una toma de corriente polarizada.

7. Viene con un cable corto para reducir el riesgo de enredos o tropezones con un cable mas largo. No se
recomienda el uso de cables de extension.

8. Si el cable esta danado, debe ser reemplazado por el fabricante, su agencia de servicio o una persona calificada
similar para evitar un peligro.

9. Use solo con control de sonda ATC.

Usos y cuidados

1. Antes de usar por primera vez, retire el control de temperatura. Lave el producto y la tapa con agua tibia y jabonosa
ala que debe agregar una taza de vinagre (250 ml) por cada galon (3.8 ) de agua. De esta forma, eliminara todos
los restos de aceites de fabricacion y compuestos de pulido. Enjuague con agua limpia y tibia, y seque bien con

una toalla suave y limpia. Precaucion: Retire siempre el control de temperatura del panel tactil antes de sumergir el
producto en agua.

2. Siempre seque completamente el exterior del producto antes de conectar el control de temperatura.

3. Consulte la Guia de temperatura o use la temperatura especificada en la receta para garantizar los mejores
resultados.

4. Cuando el producto esté apagado, desconecte el cable de la toma de corriente. Para llevarlo a la mesa para
servir, retire el control de temperatura y manipule con mucho cuidado porque el control de temperatura estara muy
caliente. Es importante colocar el control de temperatura sobre una superficie resistente al calor a fin de que se
enfrie y asi evitar danar la mesa o la encimera. Si no se sirven alimentos junto con el producto, deje que se enfrie
antes de quitar el control de temperatura.

5. Deje que el producto se enfrie antes de sumergirlo en agua para su limpieza. No sumerja el control de
temperatura.

6. Antes de usar por primera vez, retire la pelicula protectora fina que cubre el panel tactil del control de
temperatura.

Instrucciones de uso
1. Inserte el control de temperatura automatico en el producto y luego enchufelo a una toma de corriente. Apenas el

3. Reportez-vous au Guide de température ou réglez le produit a la température indiquée dans la recette pour
garantir les meilleurs résultats.

4. Lorsque le produit est éteint, débranchez le cordon de la prise. Pour le transférer sur la table afin de servir, retirez
le controle de la chaleur et tenez le produit tres attentivement parce que le contréle de la chaleur sera trés chaud. IL
estimportant de placer le contréle de la chaleur chaud sur une surface résistante a la chaleur pour qu'il refroidisse
sans endommager la table ou le comptoir. Si les aliments ne sont pas servis a partir du produit, laissez-le refroidir
avant de retirer le contréle de la chaleur.

5. Laissez le produit refroidir avant de l'immerger dans l'eau pour le nettoyer. N'immergez pas le contréle de la chaleur.
6. Avant la premiere utilisation, retirez le mince film de protection couvrant le pavé tactile sur le controle de la chaleur.

Instructions d'utilisation

1. Insérez le contréle de la chaleur automatique dans le produit, puis branchez-le a une prise électrique. Des que

le produit est branché, un voyant rouge apparait sur le cété droit de l'écran. MISE EN GARDE : Utilisez toujours le
produit a au moins 10 cm (4 po) du mur.

2. Pour régler la température souhaitée, appuyez sur la touche de température et relachez-la (la température par
défaut clignotera), puis appuyez sur la fleche haut ou bas jusqu'a ce que la température souhaitée apparaisse a
L'écran. Pour sélectionner la température par défaut de 65 °C (150 °F), appuyez sur la touche de température une
seconde fois. Si aucune température n'est définie, l'écran clignote pendant 2 minutes et s'éteint automatiquement.
Les fleches Haut et Bas permettent de régler la tempeérature par increments de 5 degrés: si vous appuyez
longuement sur la touche, le réglage se fait par incréments 25 degrés (10 degrés en Celsius). Lorsque le produit
préchauffe a la température souhaitée, le témoin (témoin rouge a gauche de l'écran numérique) clignote.
Préchauffez toujours le produit pendant 4 a 6 minutes, sauf indication contraire dans la recette.

3. Ajoutez les aliments lorsque le témoin arréte de clignoter, indiquant que la température de cuisson a été atteinte.
Vous pouvez augmenter ou réduire la chaleur en appuyant sur les fleches Haut et Bas, selon le type ou la quantité des
aliments préparés. Le témoin s'allume et s'éteint pendant la cuisson pour indiquer que la température adéquate est
maintenue.

4. Une fois les aliments placés dans le produit, réglez le temps de cuisson désiré. Appuyez sur la touche de temps
et relachez-la. L'écran clignotera avec « 00:00 ». Appuyez sur les fleches Haut et Bas jusqu'a ce que le temps soit
réglé (le maximum est 12 heures). Si aucun temps n'est réglé, le controle de la chaleur fonctionnera a la température
préréglée jusqu'a ce que vous ayez appuye sur bouton d'arrét. Si vous touchez 'une des touches de fleches, le
temps sera réglé par incréments de 1 minute; si vous touchez longuement l'une des touches de fleches. le temps
sera réglé par incréments de 10 minutes. Le compte a rebours se déclenche automatiquement et le temps restant
s'affiche, a moins que vous appuyiez sur la touche de température. Vous pouvez modifier ou afficher la température
ou le temps a tout moment pendant la cuisson, simplement en répétant les étapes ci-dessus.

5. Sila cuisson est terminée et que le temps réglé n'a pas éntierement été utilisé, appuyez sur le bouton d'arrét. Les
réglages de température et de temps seront annulés.

6. En appuyant simultanément sur les boutons de température et de temps, vous pouvez basculer l'affichage de la
température entre Fahrenheit et Celsius.

Nettoyage
Pour conserver la beauté et l'efficacité culinaire du produit, il est important de le nettoyer en profondeur avec
de l'eau savonneuse tiede apres chaque utilisation. Les résidus alimentaires laissés a la surface entrainent une

brif
Til ad vidhalda utliti og skilvirkni vérunnar, er mikilvaegt ad prifa vel med volgu sapuvatni eftir hverja notkun. Matarhud
a yfirbordi mun valda aflitun pegar taekid er hitad aftur.

1. begar salti er baett vid vatn eda annan vokva skal fyrst lata vokvann sjoda og sidan baeta saltinu vid. Salt getur buid
til holur og skemmt yfirbordid. Slikt tjon fellur ekki undir abyrgd Saladmaster.

2. Ef kalt vatn eda frosinn matur er settur i heitan pott eda heitur pottur er settur ofan i kalt vatn, getur aflégun att sér
stad. Skyndilegar breytingar & hitastigi geta valdid pvi ad malmur aflagast og botninn ordid éjafn. Afldgun fellur ekki
undir abyrgd Saladmaster.

3. begar buid er ad fjarlaegja hitastyringuna, er haegt ad dyfa vorunnii vatn eda setja hana i sjalfvirka upppvottavel

til ad prifa hana. MIKILVAGT: Leyfid vérunni avalt ad kélna adur en hun er prifin. Ekki dyfa heitu taeki i vatn. Fjarlaegio
snertiskja hitastyringarinnar adur en taekinu er dypt i vatn. prifid taekid i heitu, sapuvatni med svampi, viskustykki,
naelonneti eda plastpuda. Ekki nota stalull, hnifa eda sterkt taerandi hreinsiduft a faegda rydfria stalflotinn.

Hreinsid voruna vel med teeru, volgu vatni. burrkid vel til ad koma i veg fyrir vatnsbletti. burrkid hitastyringuna med
rakri tusku, purrkio sidan.

4. Itrekud ofhitnun getur valdid blaum eda brunum hitablettum inni i taekinu. Blettir geta lika komid fram vegna
steinefna i akvednum mat. Til ad fjarlaegja baedi hitabletti og upplitun er haegt ad gera pykkni med vatni og otaerandi
pvottaefni fyrir rydfritt stal. Ekki nota pvottaefni sem inniheldur bleikiefni. Berid pykknid & med tusku eda svampi og
nuddid adeins i hringi. prifid voruna aftur, skolid og purrkid sidan vel.

5. Fjarlaegio minni rispur med pvottaefni fyrir rydfritt stal sem er ekki teerandi. med pvi ad fylgja leidbeiningunum ad
ofan. Tilad koma i veg fyrir rispur skal ekki skera, skafa eda skera mat med skérpum eldhusaholdum i vorunni.

6. Til ad fjarleegja mat og oliu sem hefur fests, fyllid taekid med volgu vatni og latid pad sitja i 30 minutur, hreinsid
sidan med heitu sapuvatni eins og vanalega. Einnig er haegt ad nota pvottaefni fyrir rydfritt stal ef pad er ekki taerandi
og samkvaemt leidbeiningunum hér ad ofan.

Mikilvaegir varnaglar fyrir rafmagnstaeki

begar rafmagnstaeki eru notud, skal avalt fara eftir grundvallar 6ryggisradstoéfunum, p.m.t. eftirfarandi:

1. Lesid allar leidbeiningar.

2. Snertid ekki heit yfirbord. Notid handféng og hnappa. Notid ekki petta taeki an pess ad handféngin séu til stadar.

3. VIDVORUN: Notid adeins aflgjafa/hitastilli sem kemur med taekinu. Ekki ma nota annan aflgjafa med taekinu.

4. Til verndar gegn rafmagnshaettu, ekki setja snuru, tengi eda hitastyringu i vatn eda annan vokva. Fordist ad pad
hellist yfir tengi.

5. bessa voru geta born fra 8 ara og eldri notad ef peim hafa verid veittar leidbeiningar um hvernig & ad nota hana a
oruggan hatt og ef pau skilja hastturnar sem fylgja pvi. Bérn skulu ekki sinna hreinsun og vidhaldi nema pau séu eldri
en 8 og undir eftirliti. Geymid taekid og snuru pess par sem boérn yngri 8 ara sja ekki til.

6. Einstaklingar med skerta likamlega eda andlega getu eda skert skyn eda sem skortir reynslu eda pekkingu geta
notad voruna ef peim hefur verid veitt leidsdégn eda leidbeiningar vardandi notkun hennar & éruggan hatt og skilja
haettuna sem af pvi stafar.

7. Aftengid voruna pegar hun er ekki i notkun og adur en hun er prifin. Leyfid vorunni ad kélna adur en ihlutir eru settir a
eda teknir af og adur en hun er prifin. Yfirbord hitarans er heitt eftir notkun. prifid i heitu, sdpuvatni med svampi, viskustykki,
naelonneti eda plastpuda. Ekki dyfa heitri voru i vatn. Fjarlaegid snertiskja hitastyringarinnar &dur en ad varan er prifin.

prodotto caldo in acqua. Rimuovere sempre il termostato touch pad prima di lavare il prodotto.

8. Non operare con elettrodomestici con cavo o spina danneggiate, oppure in seguito a malfunzionamenti del
prodotto o a danni riportati. Restituire l'elettrodomestico per sottoporlo a valutazione e a possibile valutazione o
regolazione.

9. L'uso diaccessori non e consigliato e potrebbe causare danni personali.

10. Non usare in ambienti esterni.

11. "AVVERTENZA: Gli schizzi di alimenti possono causare gravi ustioni. Tenere l'elettrodomestico e il cavo lontano dai
bambini. Non appendere il cavo sul bordo del banco. non usare mai la spina al di sotto del banco e con una prolunga”.
12. Non collocare su un bruciatore a gas o elettrico o nei suoi paraggi o in forno riscaldato.

13. Prestare estrema attenzione quando si sposta un prodotto contenente olio caldo o altri liquidi caldi.

14. Collegare sempre prima la presa al prodotto, poi collegare il cavo nella presa a parete. Per scollegare, premere il
pulsante OFF, poi rimuovere la spina dalla presa a parete.

15. Utilizzare solo il termostato in dotazione con il prodotto.

16. Non utilizzare l'elettrodomestico per usi diversi da quelli previsti. Luso improprio dell'elettrodomestico pud
causare danni personali.

17. Non manomettere la valvola di limitazione della pressione posta dietro il manico. In caso di fuoriuscita di olio dai
manici o da qualsiasi componente del prodotto, non utilizzare. Per eventuali riparazioni, fare riferimento alla garanzia
del prodotto.

18. Rimuovere sempre il termostato prima diimmergere l'elettrodomestico in acqua.

19. Dopo la pulizia, l'ingresso dell'elettrodomestico (nel punto di inserimento del connettore elettrico nel prodotto)
deve essere accuratamente asciugato prima di utilizzare nuovamente il prodotto.

20. Questo prodotto non e destinato all'uso con cibi fritti.

21. Non operare questo prodotto tramite timer esterno o sistema a controllo remoto separato.

22, Questa applicazione e destinata all'uso in elettrodomestici e applicazioni simili, tra cui:

« aree cucina del personale in negozi, uffici o altri ambienti di lavoro.

+ agriturismi.

+ da parte di clienti in hotel, motel e altri ambienti residenziali.

- ambienti bed and breakfast.

23. Lelettrodomestico non deve essere utilizzato da persone (compresi bambini) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con mancanza di esperienza e competenze, a meno che non siano sotto sorveglianza o istruiti
in merito all'uso.

24. | bambini non devono giocare con l'elettrodomestico.

25. | bambini sotto supervisione non devono giocare con l'elettrodomestico.

26. Gli elettrodomestici possono essere utilizzati da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o con
mancanza di esperienza e competenze se sottoposte a sorveglianza o istruite in merito all'uso dell'elettrodomestico
in modo sicuro e a patto che comprendano i rischi derivanti.

27. Scollegare dalla presa quando non in uso e prima della pulizia. Lasciare raffreddare prima di inserire o disinserire
i componenti o prima della pulizia dell'elettrodomestico. La superficie di riscaldamento conserva del calore residuo
dopo l'uso. Lavare in acqua calda e sapone con una spugna, strofinaccio, rete di nylon o cuscinetto di plastica. Non
immergere un prodotto caldo in acqua. Rimuovere sempre il termostato prima di lavare l'elettrodomestico.
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15. Bruk kun termostaten som fulgte med produktet.

16. Ikke bruk apparatet til annet enn tiltenkt husholdningsbruk. Feil bruk av apparatet kan forarsake personskade.
17. Ikke tukle med overtrykksventilen bak handtaket. Hvis det lekker olje fra under handtakene eller fra noen del av
produktet, ma ikke produktet brukes. For reparasjoner, se produktgarantien.

18. Fjern alltid termostaten for du senker apparatet i vann.

19. Etter rengjering ma apparatinntaket (hvor den elektriske kontakten plugges inn i produktet) torkes grundig for
produktet brukes igjen.

20. Dette produktet er ikke beregnet for frityrsteking av mat.

21. Ikke bruk dette produktet ved hjelp av en ekstern timer eller separat fjernkontrollsystem.

22. Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og lignende bruksomrader slik som:

- kjokkenomrader i butikker, kontorer eller andre arbeidsmiljoer.

+ gardshus.

+ kunder i hoteller, moteller og andre boligtypemiljoer.

- miljoer av typen bed and breakfast.

23. Apparatet skal ikke brukes av personer (inkludert barn) med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og kunnskap, med mindre de har fatt tilsyn eller instruksjon.

24. Barn skal ikke leke med apparatet.

25. Barn som er under tilsyn skal ikke leke med apparatet.

26. Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mangel pa
erfaring og kunnskap dersom de har fatt tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet pa en sikker mate og forstar
farene involvert.

27. Koble fra stikkontakten nar den ikke er i bruk og fer rengjering. Avkjol for du setter pa eller tar av deler eller for
du rengjor apparatet. Varmeoverflaten forblir varm etter bruk. Vask i varmt sapevann med en svamp, oppvaskklut,
nylonnett eller plastsvamp. lkke senk varmt produkt i vann. Fjern alltid termostaten for du rengjer apparatet.

PORTUGUES
Bem-vindo a familia Saladmaster!

Parabéns por comprar os utensilios de cozinha premium da Saladmaster. A nossa visao na Saladmaster ¢ liderar
o movimento de regresso a cozinha caseira e saudavel e acaba de dar o primeiro passo. Faz agora parte de uma
familia de geracdes de proprietarios de utensilios de cozinha Saladmaster que descobriram como Saladmaster

pode tornar a vida mais saudavel e melhor.

Na Saladmaster, acreditamos que se mudar os seus utensilios de cozinha, pode mudar a sua vida. Queremos que
receba o maximo valor do seu investimento e nao fique surpreendido se gostar tanto dos utensilios de cozinha
Saladmaster que va querer partilhar as suas vantagens excecionais com outras pessoas. Muitos dos nossos clientes
também encontraram uma excelente oportunidade de negocios com a Saladmaster. Descobriram que a sua paixao
pelos nossos produtos também € uma forma de gerar um rendimento extra para as suas familias. Se esta interessado
em saber mais sobre a oportunidade proporcionada pela Saladmaster, visite Saladmaster.com/start-a-business

Para quaisquer problemas que possa ter com o seu produto, contacte primeiro o Revendedor Independente
Autorizado Saladmaster onde o comprou. Se ndao conseguir obter a ajuda de que necessita, contacte a nossa equipa

B komnaHuu Saladmaster Mbl yBepeHbl, 4TO Balla HOBasi NOCya MOMOXET BaM U3MEHUTb CBOIO KU3Hb. Mbl XOTUM,
4TOGbI Bbl MNOYYMIN MAKCUMAJIbHYIO MOJIb3Y OT CBOUX MHBECTULUIA, U HE YAUBASUTECDH, €C/IN BaM HACTO/NbKO
NMOHPaBUTCS KyXOHHas nocyaa Saladmaster, 4To Bbl 3aX0TUTE NOAEUTLCA CBOVMM OTKPBLITUEM C APYrUMU. MHOrMe
HalW KNEHTbI OTKPbIAW AN ceba npekpacHble BOSMOXHOCTU ans 6usHeca ¢ Saladmaster. OHu noHANN, 410 NO60BL
K Haleln NpoAyKLMUN MOXET TakXKe MPUHECTU AOMOMHUTEbHbIN JOXOA ceMbe. Ecin Bbl XOTUTE y3HATb 60blue O
BO3MOXHOCTAX COTpyAHMYecTBa ¢ Saladmaster, nocetnte Be6-cant: Saladmaster.com/start-a-business.

Mo BceM Bonpocam, CBA3aHHbIM C BallMM U3eNIneM, CHayana obpallantech K He3aBUCYMOMY aBTOPU3OBAHHOMY AUnepy
Saladmaster, y koToporo Bbl ero npuobpenu. ECnv Bbl He MoOXXeTe NoTy4nTb HEOH6XOAMMYI0 MOMOLL, 06paTUTECH B HalLy
CNny6y NoAAePXKKN KIIMEHTOB MO YKasaHHOMY HIKe afpecy 3/1eKTPOHHO MOYTbI UM HOMEPY TenedoHa.

smc@saladmaster.com 1-800-765-5795
Ans nonyyeHus AONONHUTENbHOM MHGOPMaLLMK O FapaHTUK Ha NPOAYKLMUIO Ucnonb3yrTe QR-KoA HUXe.

Bawa 6esonacHoCTb iBSeTCA Halwel 3a60Tow

1. MpoBepbTe PYUKM Ha U3LEUN U 3aTSHUTE BCE OCNAGNEHHbIE BUHTBI.

2. KnanaH c6poca faBneHuns JaHHOro U3fenuns 3aluiLeH PyKoaTKOW. BaxHO, 4To6bl pyyku 6biin Ha MecTe

BCe BpeMsi. He ncnonb3syite aTy CKoBOpoay 6€3 HaAeXHO 3aKpenIeHHbIX py4ek.

3. Ecnu uzgenve ynano unm cnoManvch pyyku, NpoBepbTe, He MOBPEXAeH Nn KnanaH cbpoca faBneHus. B cnyyae
CMelleHns AeTanen unmn eCav Bbl 3aMeTUAN yTe4Ky Macna U3-nof pyKosTku, obpaTutech K AUCTprbbIoTOPY (CM.
a/ipec Ha BHYTPEHHEeN CTOPOHe 3aaHel 0610)KKM) ANs 06CNy)MBaHMS. He BCkpbiBaiTe knanaH cépoca JaBneHus.
4.MNepep nofknoYeHNEM TEPMOPETYNSTOPa BCerga NoHOCTLIO MPOCYWMBAATE BHELHIOW NMOBEPXHOCTb U3AENNS.
5. Hukorga He norpy»kaiTe ropsyee usgenue B Bofy. Bcerga faBainte nsgenvio ocTeiTb nepes 04NCTKON.

6. [1nsi CHKEHWUs OMAacCHOCTH MOPaXKEHUs INEKTPUYECKNM TOKOM JaHHOE M3Ae/ne OCHALLEHO MOJSIPU3OBaHHOM
BUJIKOW, KOTOpasi NpeAHasHayeHa A1 yCTaHOBKM TOJIbKO B OfHY CTOPOHY B MOJIIPU3OBAHHYIO PO3ETKY.

7. s CHUXKeHMs pUckKa 3amnyTaTbCs B J/IMHHOM LHYPE WM COTKHYTbCS O HEro NPeAyCMOTPEH KOPOTKUIA WHYP
nuTaHus. He pekoMeHyeTcs UCMOosb30BaTb YAJIMHUTESbHbIE WHYPbI.

8. Ecnvt WiHYp NUTaHUs NOBPEXAEH, BO U36EeXaHMe ONacHOCTU OH AO/KEH 6biTb 3aMEHEH NPOoU3BOAUTENEM, ETO
CEpPBUCHBIM areHTCTBOM UM CMELMATIMCTOM C aHa/IOrMYHOM KBanupuKaLmen.

9. Micnonb3yiiTe TOMbKO C LyMOM AJ15 aBTOMATUYECKOWM KOMMNEeHcaLum TeMnepaTypbl.

dKcnnyaTtauus U yxos

1. Mepes nepBbiM UCMONb3OBAHNEM CHUMUTE TEPMOPETY/IATOP. BbIMONTE U3fjenne 1 KPbILKY B TEM/ION MbIIbHOM BOAE,
[106aBMB YKCYC B MPOMOPLMM OAWNH CTaKaH Ha 4 /1 BOAbl. STO MO3BONNUT YCTPAHUTb BCE CNe/ibl MPOMBILIEHHBIX Maces 1
NoAMPOoBanbHbIX MaTepKUanos. [IPOMoiiTe B YACTON, TENION BOAE U TILATENbHO BLITPUTE MATKUM YACTbIM MONOTEHLEM.
MpepocTepexeHue. Mepes norpyxxeHMeM nsgenus B BoAy BCErfa CHUMaNTE CEHCOPHYIO MaHenb TepMoperynaTopa.
2. Mepey Noako4eHNEM TePMOPEryIATOpa BCerAa NoNHOCTbIO MPOCYWNBANTE BHELWHIOW NOBEPXHOCTb U3EUs.

3. N5 BOCTUXKEHNS HAMNYYIWNX PE3YbTaTOB UCMO/b3YINTE CMPABOYHUK MO TEMMEpaType Uan TeMneparypy,
yKasaHHyio B peLenTe.

4. Tocne BbIK/IOYEHUs NPUEOPaA OTCOEANHUTE WHYP OT PO3ETKW. YTO6b NepeHecTH ero Ha CToN A1 Nofayu, CHUMUTE
TEPMOPErynsTop 1 o6pallanTeCch C HUM O4EHb OCTOPOXHO, Tak Kak OH 6yeT o4eHb ropsunM. BaxkHo nomecTuTsb
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8. Anvand inte en apparat med en skadad sladd eller stickkontakt eller om produkten har skadats eller fungerar
daligt. Skicka tillbaka apparaten for undersékning och eventuell reparation eller justering.

9. Anvandning av tillbehér rekommenderas inte da det kan orsaka personskador.

10. Anvand inte utomhus.

11. "VARNING: Spilld mat kan orsaka allvarliga brannskador. Forvara apparaten och sladden utom rackhall for barn.
Dra aldrig sladden éver bankkanten, anvand aldrig ett uttag under banken och anvand aldrig en férlangningssladd.”
12. Stall inte apparaten pa eller i narheten av en gaslaga eller elplatta eller i en varm ugn.

13. Var extremt forsiktig nar du flyttar en produkt som innehaller varm olja eller annan varm vatska.

14. Anslut alltid kontakten till produkten férst och anslut sedan sladden till vagguttaget. Tryck pa OFF-knappen for
att koppla ifran apparaten och dra sedan ut kontakten ur vagguttaget.

15. Anvand endast termostaten som medféljde produkten.

16. Anvand inte apparaten for andra hushallsandamal an den ar avsedd for. Felaktig anvandning av apparaten kan
orsaka personskador.

17. Mixtra inte med 6vertrycksventilen bakom handtaget. Om olja lacker ut under handtagen eller fran nagon del av
produkten, far den inte anvandas. Se produktgarantin nar det galler reparationer.

18. Avlagsna alltid termostaten innan du sanker ned apparaten i vatten.

19. Efter rengdringen maste apparatintaget (dar den elektriska kontakten ansluts till produkten) torkas ordentligt
innan produkten anvands igen.

20. Denna produkt ar inte avsedd for fritering av mat.

21. Anvand inte denna produkt via en extern timer eller ett separat fjarrstyrningssystem.

22. Den har apparaten ar avsedd for hushallsbruk och liknande anvandningsomraden sasom:

« | personalutrymmen i butiker, kontor och andra arbetsplatser.

+ Manngardsbyggnader.

- For gaster pa hotell, motell och andra bostadsliknande miljoer.

- Bed and breakfast-liknande inrattningar.

23. Apparaten far inte anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatt fysik, sensorisk eller mental férmaga. eller
bristande erfarenhet och kunskap, savida de inte har fatt handledning eller instruktioner.

24. Barn bor inte leka med apparaten.

25. Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.

26. Apparater kan anvandas av personer med nedsatt fysik, sensorisk eller mental formaga eller bristande
erfarenhet och kunskap om de har fatt handledning eller instruktioner om hur de ska anvanda apparaten pa ett
sakert satt och forstar farorna som ar forknippade med den.

27. Dra ut kontakten fran eluttaget nar apparaten inte anvands och innan den rengérs. Lat den svalna innan du satter
pa eller tar av delar eller innan apparaten rengérs. Varmeelementets yta bibehaller restvarme efter anvandning.
Skolj i varmt diskvatten med en svamp, disktrasa, natsvamp eller skurdyna i plast. Sank inte ned den heta produkten
i vatten. Avlagsna alltid termostaten innan du diskar apparaten.

@
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NORSK
Velkommen til Saladmaster-familien!

Gratulerer med kjop av forsteklasses tilberedningssystem for naering fra Saladmaster. Var visjon hos Saladmaster
er a lede en bevegelse tilbake til sunn, hiemmelaget mat, og du har tatt det forste steget. Du er na del av var
store, verdensomspennende familie av permanente eiere av Saladmaster-kokekar, som har oppdaget hvordan
Saladmaster kan gjore livet sunnere og bedre.

Hos Saladmaster mener vi at et bytte av kokekar kan forandre livet ditt. Vi vil at du skal fa mest mulig ut av

de apoio ao cliente através do endereco de correio eletronico ou do numero de telefone abaixo indicados.

smc@saladmaster.com 1-800-765-5795
Para obter mais informacdes sobre a garantia dos seus produtos, utilize o codigo QR abaixo.

A sua seguranca € a nossa preocupacao

1. Verifique as pegas do produto e aperte quaisquer parafusos soltos.

2. Avalvula de descompressao deste produto esta protegida pela pega. E importante ter as de pegas no seu lugar
em todo o momento. Nao utilize esta frigideira sem que ambas as pegas estejam bem colocadas.

3. Se o produto cair ou se as pegas estiverem partidas, verifique se a valvula de descompressao esta danificada. Se
houver pecas deslocadas ou se notar uma fuga de éleo por baixo da pega, contacte o seu distribuidor (ver endereco
no interior da contracapa) para obter assisténcia. Nao adultere a valvula de descompressao.

4. Seque sempre completamente o exterior do produto antes de ligar o controlo termico.

5. Nunca mergulhe o produto quente em agua. Deixe sempre o produto arrefecer antes de o limpar.

6. Para reduzir o risco de potenciais choques elétricos, este produto tem uma ficha polarizada que foi concebida
para encaixar apenas de uma forma numa tomada polarizada.

7. E fornecido um cabo de alimentacao curto para reduzir o risco de ficar emaranhado ou de se tropegar num cabo
mais comprido. Nao se recomenda a utilizacao de extensoes.

8.Se o cabo de alimentacéao estiver danificado, tem de ser substituido pelo fabricante, pela sua agéncia de
assisténcia técnica ou por uma pessoa com qualificacdes semelhantes, de modo a evitar riscos.

9. Utilize apenas com o controlo da sonda ATC .

Utilizagao e cuidados

1. Antes da primeira utilizacao, retire o controlo de calor. Lave o produto e a tampa em agua morna com sabao,

a qual adicionou uma chavena de vinagre por cada litro de agua. Isto remove todos os vestigios de oleos e
compostos de polimento relacionados com o processo de fabrico. Passe por agua limpa e morna, e depois seque
cuidadosamente com uma toalha limpa e suave. Cuidado: Retire sempre o controlo térmico do painel tactil antes de
mergulhar o produto em agua.

2. Seque sempre completamente o exterior do produto antes de ligar o controlo termico.

3. Consulte o Guia de temperaturas ou utilize a temperatura especificada na receita para garantir os melhores
resultados.

4. Quando o produto estiver desligado, desligue o cabo da tomada. Para o transferir para a mesa e servir, retire o
regulador de temperatura e manuseie-o com muito cuidado, pois o regulador de temperatura estara muito quente.
E importante colocar o comando térmico quente numa superficie resistente ao calor para arrefecer, a fim de evitar
danos na mesa ou no balcao. Se nao estiverem a ser servidos alimentos a partir do produto, deixe-o arrefecer antes
de retirar o controlo de temperatura.

5. Deixe arrefecer o produto antes de o mergulhar em agua para o limpar. Nao mergulhe o controlo térmico.

6. Antes da primeira utilizacao, retire a pelicula protetora fina que cobre o painel tactil do controlo térmico.

Instrucoes de utilizacao
1. Insira o controlo automatico do calor no produto e, em seguida, ligue-o a uma tomada eleétrica. Assim que o

ropsAYnii TEPMOPErYSTOP Ha XKapPOMPOYHYIO MOBEPXHOCTb [/1% OCTbIBAHUS, YTO6bI HE MOBPEAUTL CTO UK Pabodyio
noBepxHOCTb. EC/in 6s110fa He NMOAAIOTCS U3 U3LENUS, JAaUTe My OCTbITb, MPEXAE YEeM CHUMATb TEPMOPEryiaTop.

5. [laiiTe U3fgenuio oCTbITb, MPEXAE YEM MOTPY’KaTb €ro B BOAY ANs O4UCTKU. He norpyskaiite TepMoperynstop B Bogy.
6. Mepes nepsbiM UCMOb3OBAHUEM CHUMUTE TOHKYIO 3aLUUTHYIO MIEHKY, MOKPbLIBAIOLLYI0 CEHCOPHYIO MaHes b Ha
TepMoperynaTope.

PyKOBOACTBO MO 3KCMAyaTauum

1. BcTaBbTe aBTOMaTU4ECKUIA TEPMOPETYNATOP B MPUEOP, @ 3aTEM MOAK/IOYUTE Ero K 3/1eKTPUYECKOW PO3EeTKe.

Kak Tosbko npubop 6yaeT NoAK/oYEH K CeTH, B MPABOW YaCcTu AUCT/Ies NOSBUTCS KPACHbI MHAMKATOP.
MPEAOCTEPEXXEHWE. Bceraa ncnonbsynte npubop Ha pacCTOAHUN HE MeHee 10 CM OT CTEHbI.

2. 4YT106bl yCTAHOBUTb HY)XXHYIO TEMMNepaTypy, HaXXMUTE 1 OTMYCTUTE KHOMKY TeMnepaTypbl (TemnepaTypa no
YMOJI4aHMIO 6yAEeT MUraTh), 3aTeM HaXXMMaTe CTPE/KY BBEPX UM BHU3, MOKa Ha ANCTIee He NOSIBUTCS Hy)XHas
TeMmneparypa. Ytobbl BoibpaTh TeMNepaTypy No yMonyaHuio 65 ‘C, HaXXM1Te KHOMKY TeMnepaTypbl BTOPOK pas.

Ecnu TeMnepatypa He ycTaHOBEHa, AUCTien 6yaeT MUraTth B TE4EHME 2 MUHYT M @aBTOMaTUYeCKUN OTKJIIOYUTCS.
Ha)xaTue cTpenku BBepX Unv BHU3 perynmpyeT TeMneparypy ¢ WaroM B 5 rpagycos (no GapeHrenTy); HaxaTtve u
yAepXaHue KHOMKN perynnpyeT ee ¢ Warom B 25 rpafycos (10 rpagycos no Lenbcuio). Mo mepe npeaBapuTenbHOro
HarpeBa npubopa Ao xenaeMon TemnepaTtypbl CUrHaibHas laMnoyka (KpacHas laMrnoyka B IeBOW YacTh LuGpPoBOro
avicnnes) 6ygeT muratb U racHy Tb. Bcerga npeBapuTenbHo pasorpesanTe Nnpubop B TeYeHne 4-6 MUHYT, eciv B
peLenTe He yKka3aHo MHoe.

3. [lo6aBnsnTe NpoAyKThl, KOrAa CUrHaIbHas JaMIoYKa NepecTaHeT MUraTh, ykasbiBasi Ha To, YTO TeMnepaTtypa
NPUroTOB/IEHUS JOCTUTHYTA. B 3aBUCMMOCTU OT TUMA UM KONMYECTBA MPUrOTaBIMBAEMOrO 6J104a HAarPEB MOXHO
YBENNYUTD UM YMEHBLWNTb, HAXKMMas Ha CTPEesiKy BBEPX UM BHU3. Bo BpeMs NpUroToBEHUs CUrHasIbHash IaMnoyka
6yfeT LMKINYECKM BKIIOYATbCS U BbIK/TIOYATbCS, YKa3biBasi Ha TO, YTO MOAAEPXKMBAETCS HeobxoAMMas TeMnepaTypa.
4.Mocne Toro Kak NPoAyKTbl MOMeLLEeHbl B MPUMB0P, yCTaHOBUTE BPEMS MPUTOTOB/IEHNMS MO XenaHuio. Haxxmute n
OTNyCTUTE KHOMKY BpeMeHW. Ha ancnnee 3amuraeT «00:00». HaxxumanTe CTpesikvM BBEPX UK BHU3, MOKa He byaeT
yCTaHOB/EHa enaeMas NPOoAO/HKUTENbHOCTb BPeMeHN (MakCMyM — 12 4acoB). Ecnmn Bpems He ycTaHOBNIEHO,
TepMoperynsTop 6ygeT paboTaTb Npwu 3aJaHHON TeMnepaType A0 TeX Nop, noka He 6yAeT HaxaTa KHomnka
BbIK/IOYEHMS. HaxkaTne Ha io6yio 13 KNaBULL CO CTPEesIKaMu MPUBOAUT K U3SMEHEHUIO BPEMEHM C LWaroM B 1 MUHYTY;
HakxaTue 1 yepxaHue Nio601 13 KnaBULL CO CTPEesIKaMy MPUBOAUT K U3SMEHEHUIO BPEMEHM C LWAroM B 10 MUHYT.
BpeMs 6yeT aBTOMaTUYECKM OTCUMTHIBATLCS, M OCTaBLIeecs BpeMs byaeT oTobpaxkaTbCsl Ha AUCMee, Noka He bygeT
Ha)kaTa KHomnka TemMnepatypbl. TeMnepaTtypy Uin BpeMsi MOXXHO U3MEHWUTb UM 0TO6Pa3nTb B /l060e BpeMs BO BpeMs
NPUroTOBJ/IEHUS, MPOCTO NOBTOPMB OMUCAHHbIE Bbile AENCTBUS.

5. Korga npurotosnieHune 3aBeplLUeHo U yCTaHOBKa BPeMEeHU He 6blla UCMO/b30BaHa, HAXXMUTE KHOTKY BbIK/TIOYEHMUS.
HacTpoiiku TeMnepaTypbl U BpEMeHU 6yyT OTMEHEHbI.

6. Mpu 0AHOBPEMEHHOM HaXKaTUK U YAEePXKaHUU KHOMOK TeMnepaTypbl M BpeMeHU nokasaHus Temnepatypbl 6yayT
nepeksioyaTbcs MeXay rpagycamu Gapenreiita u Llenbcus.

YucTtka

YTO6bI COXPaHUTbL BHELWHWI BUA U paboune XxapakTepPUCTUKK U3AENUs, BaXKHO TLLATe/IbHO NPOMbIBaTh NPUGOP
TEern0i1 MblJIbHOM BOAOW NMOC/E KaXA0ro UCnonb3oBaHUs. Cnoii NULLM, OCTaBLIMIACS Ha MOBEPXHOCTH, Bbi3biBaeT
obecLBeyrBaHNE NpY NOBTOPHOM HarpeBaHuu Usgenus.
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TAGALOG
Welcome sa Saladmaster Family!

Binabati ka namin sa pagbili ng premium na sistema ng pagluluto para sa nutrisyon ng Saladmaster. Ang aming
mithiin sa Saladmaster ay ang pangunahan ang pagbalik sa masustansyang lutong bahay at nagawa mo na ang
unang hakbang na iyon. Bahagi ka na ngayon ng aming pandaigdigang pamilya ng mga may-ari ng pangmatagalang
Saladmaster cookware na nakatuklas kung paano magiging mas malusog at mas mahusay ang buhay sa tulong ng
Saladmaster.

Sa Saladmaster, naniniwala kami na kung mababago mo ang iyong lutuan, mababago mo ang iyong buhay. Gusto
naming masulit mo nang husto ang iyong investment at huwag kang magtaka kung labis kang masisiyahan sa iyong
Saladmaster cookware na gusto mong ibahagi ang napakagagandang benepisyo nito sa iba. Marami sa aming mga
kostumer ang nakahanap din ng magandang pagkakataon sa negosyo sa Saladmaster. Napag-alaman nilang ang
kanilang hilig sa aming mga produkto ay isa ring paraan upang magkaroon ng karagdagang kita para sa kanilang
mga pamilya. Kung gusto mong matuto nang higit pa tungkol sa oportunidad sa Saladmaster, mangyaring bisitahin
ang Saladmaster.com/start-a-business.

Para sa anumang mga isyu na maaari mong harapin tungkol sa iyong produkto, mangyaring makipag-ugnayan muna
sa Independiyenteng Awtorisadong Dealer ng Saladmaster na binilhan mo. Kung hindi mo nakuha ang tulong na
kailangan mo, mangyaring makipag-ugnayan sa aming Pangkat sa Serbisyo sa Kostumer sa email address o numero
ng telepono sa ibaba.

smc@saladmaster.com 1-800-765-5795
Para sa higit pang impormasyon tungkol sa warranty ng iyong mga produkto, mangyaring gamitin ang QR code
saibaba.

Mahalaga sa Amin ang lyong Kaligtasan

1. Tingnan ang mga hawakan sa produkto at higpitan ang anumang maluwag na mga turnilyo.

2. Ang valve na pasingawan ng pressure para sa produktong ito ay pinoprotektahan ng hawakan. Mahalagang
nakalagay ang mga hawakan sa lahat ng oras. Huwag gamitin ang Skillet na ito nang hindi nakalagay nang maayos
ang parehong hawakan.

3. Kung nahulog ang produkto o nasira ang mga hawakan, tingnan kung may pinsala sa valve na pasingawan ng
pressure. Kung natanggal ang mga bahagi o kung may napansin kang tumatagas na mantika mula sa ilalim ng
hawakan, makipag-ugnayan sa iyong distributor (tingnan ang address sa pabalat sa likod) para sa serbisyo. Huwag
galawin ang valve na pasingawan ng pressure.

4. Palaging patuyuin nang husto ang panlabas na bahagi ng produkto bago ikonekta ang pangkontrol ng init.

5. Huwag kailanman ilubog ang mainit na produkto sa tubig. Palaging hayaang lumamig ang produkto bago linisin.
6. Upang mabawasan ang panganib ng potensyal na pagkakuryente, may polarized na plug ang produktong ito na
idinisenyo upang magkasya lamang sa isang paraan sa polarized na saksakan.

7. Maikli lang ang kable ng kuryente upang mabawasan ang panganib na mabuhol o makatisod kumpara sa mas
mahabang kable. Hindi inirerekomenda ang mga extension cord.

8. Kung nasira ang kable ng kuryente, dapat itong palitan ng manufacturer, ng ahensya ng serbisyo nito, o ng isang
katulad na kwalipikadong tao upang maiwasan ang panganib.

9. Gamitin lamang kasama ang ATC probe control.

investeringen din og ikke bli overrasket hvis du blir sa forneyd med Saladmaster-kokekarene dine at du vil dele
de utmerkede fordelene med andre. Mange av kundene vare har ogsa funnet nye mater a drive forretninger pa
med Saladmaster. De har oppdaget at deres egen lidenskap for produktene vare ogsa kan vaere en mate a skaffe
ekstra inntekt for familiene sine pa. Hvis du er interessert i a finne ut mer om Saladmaster-muligheten, gar du til
Saladmaster.com/start-a-business.

For eventuelle problemer du matte ha med produktet ditt, kontakt forst den uavhengige autoriserte Saladmaster-
forhandleren du kjopte fra. Hvis du ikke er i stand til a motta den hjelpen du trenger, ta kontakt med vart
kundeserviceteam pa e-postadressen eller telefonnummeret nedenfor.

smc@saladmaster.com 1-800-765-5795
For mer informasjon om produktgarantien var, bruk QR-koden nedenfor.

Din sikkerhet er var bekymring

1. Sjekk handtakene pa produktet og stram eventuelle lose skruer.

2. Overtrykksventilen for dette produktet er beskyttet av handtaket. Det er viktig a ha handtak festet pa plass til
enhver tid. lkke bruk denne pannen uten at begge handtakene er festet pa plass.

3. Hvis produktet faller i bakken eller handtakene er edelagte, sjekk for skade pa overtrykksventilen. Hvis deler
er lesnet eller hvis du oppdager olje som lekker fra under handtaket, kontakt din distributer (se adressen pa
forsatsbladet bak) for service. Ikke tukle med overtrykksventilen.

4. Tork alltid utsiden av produktet helt for du kobler til varmekontrollen.

5. Senk aldri det varme produktet i vann. La alltid produktet avkjoles for rengjoring.

6. For a redusere faren for potensielt elektrisk stot, har dette produktet en polarisert plugg som er utformet for a
passe bare én veii en polarisert stikkontakt.

7. En kort stremledning felger med for & redusere risikoen for a bli viklet inn i eller snuble over en lengre ledning.
Skjoteledninger anbefales ikke.

8. Hvis stremledningen er skadet, ma den skiftes ut av produsenten, servicebyraet for stromledningen eller en
tilsvarende kvalifisert person for a unnga fare.

9. Bruk kun med ATC-sondekontroll.

Bruk og stell

1. Fjern varmekontrollen for forste bruk. Vask produktet og de avtakbare handtakene i varmt sapevann der du har
tilsatt én kopp eddik per gallon (3,8 1) med vann. Dette fjerner alle rester av industrioljer og pussemidler. Skylli
rent, varmt vann og terk grundig med et rent, mykt handkle. Advarsel: Fjern alltid varmekontroll-touchpaden for du
senker produktet i vann.

2. Tork alltid utsiden av produktet helt for du kobler til varmekontrollen.

3. Se temperaturveiledningen eller bruk temperaturen spesifisert i oppskriften for a sikre best resultat.

4. Nar produktet er slatt av, kobler du ledningen fra stikkontakten. For a overfere den til bordet for servering, fjern
varmekontrollen og handter den forsiktig da varmekontrollen vil vaere veldig varm. Det er viktig & plassere den

varme varmekontrollen pa en varmebestandig overflate for avkjoling for a unnga skade pa bordet eller benkeplaten.

produto estiver ligado a corrente, aparece um sinal luminoso vermelho no lado direito do ecra. CUIDADO: Utilize
sempre o produto a uma distancia minima de 10 cm (4") de uma parede.

2. Para definir a temperatura pretendida, prima e solte a tecla de temperatura (a temperatura predefinida fica
intermitente) e, em seguida, prima a seta para cima ou para baixo ate a temperatura pretendida aparecer no visor.
Para selecionar a temperatura predefinida de 65°C (150°F), prima a tecla de temperatura uma segunda vez. Se nao
for definida qualquer temperatura, o ecra piscara durante 2 minutos e desligar-se-a automaticamente. Se premir a
seta para cima ou para baixo, a temperatura sera ajustada em incrementos de 5 graus; se premir e mantiver premida
atecla, a temperatura sera ajustada em incrementos de 25 graus (10 graus em Celsius). A medida que o produto
pré-aquece até a temperatura pretendida, a luz de sinalizacao (luz vermelha no lado esquerdo do ecra digital)
pisca acendendo e apagando-se. Pré-aqueca sempre o produto durante 4 a 6 minutos, exceto se a receita indicar o
contrario.

3. Adicione os alimentos quando a luz de sinalizacao deixar de piscar, indicando que a temperatura de cozedura

foi atingida. O calor pode ser aumentado ou diminuido premindo a seta para cima ou para baixo, consoante o tipo
ou a quantidade de alimentos que estao a ser preparados. A luz de sinalizacao acende-se e apaga-se durante a
cozedura para indicar que a temperatura adequada esta a ser mantida.

4. Depois de os alimentos serem colocados no produto, defina o tempo de cozedura, se desejar. Prima e solte
atecla da hora. O ecra piscara “00:00". Prima as setas para cima ou para baixo até definir a duracao de tempo
pretendida (o maximo € 12 horas). Se nao for definida uma hora, o controlo de aquecimento funcionara a
temperatura predefinida até que o botao de desligar seja premido. Premir qualquer uma das teclas de seta ajustara
ahora em incrementos de 1 minuto; premir e manter premida qualquer uma das teclas de seta ajustara a horaem
incrementos de 10 minutos. O tempo sera automaticamente contado em contagem decrescente e o tempo restante
sera apresentado, a menos que a tecla de temperatura seja premida. A temperatura ou a hora podem ser alteradas
ou visualizadas em qualquer altura durante a cozedura, bastando repetir os passos acima indicados.

5. Quando a cozedura estiver concluida e a definicao do tempo nao tiver sido utilizada, premir o botao desligar. As
definicoes de temperatura e hora serao canceladas.

6. Se premir e mantiver premidos os botoes de temperatura e de tempo ao mesmo tempo, a leitura da temperatura
alterna entre graus Fahrenheit e Celsius.

Limpeza

Para manter a beleza e a eficacia de cozedura do produto, &€ importante que este seja cuidadosamente limpo com
agua morna e sabao apos cada utilizacao. As peliculas de alimentos deixadas na superficie causarao descoloracao
quando o produto for reaquecido.

1. Quando adicionar sal a agua ou a outros liquidos, primeiro deixe ferver o liquido e s6 depois adicione o sal. O sal
pode corroer e danificar as superficies. Este dano nao esta coberto pela Garantia Saladmaster.

2. Adicionar agua fria ou comida congelada a um tacho quente, ou colocar um tacho quente em agua fria pode
causar deformacoes. As mudancas de temperatura repentinas podem fazer com que qualquer metal fique
deformado, levando a que o fundo fique irregular. As deformacoes ndo estao cobertas pela garantia do produto.
3.Com o controlo termico removido, o produto pode ser mergulhado em agua ou colocado numa maquina de
lavar louga automatica para limpeza. IMPORTANTE: Deixe arrefecer o produto antes de o limpar. Nao mergulhe
um produto quente em agua. Retire sempre o controlo téermico do painel tactil antes de colocar o produto na agua.

1. lo6aBnsis Cosb B BOAY N APYTYI0 XKUAKOCTb, CHavyana JOBEANTE XUAKOCTb A0 KUMEHMs, a 3aTeM J06aBNsinTe Corb.
Conb MOXeT OCTaB/ATb C/iefibl HA MOBEPXHOCTU M MOBPeAnTb ee. Ha laHHOe NoBpeXeHne rapaHTus Ha usgenme He
pacnpocTpaHseTcs.

2. lo6aB/ieHMe XOIO0HOW BOZbl U/ 3AaMOPOXEHHBIX MPOAYKTOB B ropsiyee nsfenve uav noMelleHne ropsyero
13/leNns B XOIOAHYI0 BOZY MOXET NpuBecTu k fedopMauumn. HeoxmagaHHoe U3sMeHeHne TeMrnepaTypbl MOXET
npuBecTy K aedopMaLLMn MeTassia, YTo B CBOIO o4epesb NPUBOAUT K HEPOBHOW MOBEPXHOCTU AHULA. fapaHTHs Ha
u3jlenine He pacnpocTpaHseTcs Ha gedopmMaLuio.

3. M3genne MoXXHO norpy»kaTb B BOAY WM MbiTb B @BTOMAaTU4ECKOI NOCYAOMOEYHOI MalIMHe, eC/i NPeBapUTE/IbHO
cHaTb Tepmoperynatop. BAXXHO. MNepep oyncTkon fante nsgenuio ocThiTb. He norpysxavTte ropayee usgenne B
Bogy. Mepen norpyxeHueM usgenus B BoAy BCEraa CHUManTe CEHCOPHYIo NaHesb TepMoperynstopa. Ounctute
n3jlefine B TEM/ION MblIbHOW BOAE C MOMOLLbIO Fy6KM, MOYAsIKU, HEMTOHOBOW CETKM UM NMIACTUKOBOW NMOAYLWEYKH.

He ncnonb3yinte MeTanIMyeckylo YUCTALLYIO MOAYLEYKY, HOX WY PY6blid YNCTALLMI MOPOLLIOK A/ YUCTKU
No/IMPOBaHHOW MOBEPXHOCTU U3 HepXaBelolen ctanu. TiwaTenbHo NPOMOUTE U3aenne YCTON TENION BOAOW.
TwaTtenbHo BbICYWNTE, YTOGbI MPELOTBPATUTL NOSIB/IEHNE NATEH OT BoAbl. [[pOTpUTE TepMOpPErynsaTop BAaXHOM
TKaHbIO, 3aTEM CYXOWA.

4. MOCTOSHHbBIN MeperpeB MOXET NPUBECTY K NMOSBIEHUIO CUHUX U KOPUYHEBBIX MATEH BHYTPM usgenus. MatHa
MOryT TaK)Ke NOsBAATLCS U3-3a MUHEPAsIOB, COAEPXKALLMUXCS B HEKOTOPBIX MPOAYKTaxX NMTaHus. YTo6bl yaanuTb NaTHa,
MCMOMb3yITe NAcTy U3 BOAbl U Heabpa3MBHOIo YNCTALLEro CPeACTBa /15 HepaBelolen cTanun. He ncnonbsyinte
YyuCTsLLME CPeACTBa, cofepalyme xnop. HaHecute nacTy ¢ nomollbio candeTkn unm rybku u cnerka notpute
KPYroBbIMU iBMKEHUsMU. CHOBA BbIMOWTE U3fjeNine, MPOMno/owmnTe, 3aTeM TLaTe/bHO BbICYLIUTE.

5. YoanuTte Menkue LapanuHbl HeabpasnuBHBIM CPEACTBOM A1 YNCTKU HepXKaBelolel cTanu, cnemys npuBeaeHHbIM
BbllEe MHCTPYKLMAM. Bo U3bexaHue LapanuH He pexbsTe, He CKOBINUTE U He U3MenbYalTe NPOAYKThl OCTPbIMU
KYXOHHbIMU MPUHAANEXHOCTSIMU NPSIMO B U3AENMN.

6. 4TO6bI yAaNUTb NPpUAKILLME NPOAYKTH U OCTATKM Mac/a, 3anenTe Usfjenne Tenaon BoLON 1 OCTaBbTe Ha 30 MUHYT,
3aTeM OYUCTUTE TEM/ION MblSIbHOIM BOAOM, Kak 06blYHO. TakyKe MOXHO UCMO/b30BaTh HeabpasnMBHOE CPEACTBO ANs
YUCTKU Hep)KaBelolen cTanu, cneays NPUBELEHHbIM Bbllle MHCTPYKLMUAM.

Ba)kHble Mepbl 6€30MacHOCTU 415 2NIeKTPOTEXHUYECKUX U3AENNit

Mpwu ncnonb3oBaHUK NI060ro NEKTPUYECKOro U3fenns Heo6X0ANMO Bcerga cobiofaTh OCHOBHbBIE MEepbl
NPeAoCTOPOXHOCTH, BK/OYas crefyiolme:

1. M[poyTHUTE BCE UHCTPYKLMUH.

2. He npukacaiTech K ropsiunM noBepxHoCcTsaM. icnonb3yiTe pyyku u perynstopbl. He akcnayaTupyinTte faHHoe
nsfenne 6e3 yCTaHOB/IEHHbIX PyYek.

3. MPEAYMPEXAEHWE. Mcnonb3syinTe TONbKO TOT MCTOYHMK NUTAHMA/TepMOoCTaT, KOTOPbIA MOCTaBseTCs BMeCcTe C
npr6opoM. HruKakom Apyroin UCTOYHMK NMUTaHUSA He JOKEH NCMO/b30BaTbCs C MPUGOPOM.

4. [1ns 3aWNUThl OT NOPAXKEHUS SN1EKTPUYECKUM TOKOM He MOorpy»KanTe WHYP, BUIKKU UM TePMOPETYSTOP B BOAY UK
LpYryto xuakocTb. M3berante nonagaHus UAKOCTU Ha pasbeM.

5. [laHHbIM MPUBOPOM MOTYT MOJIb3OBATLCS [ETU B BO3pacTe OT 8 1IeT U CTaplue, eC/M OHU HAXOAATCS Nof NPUCMOTPOM
B3POC/IbIX UM MPOUHCTPYKTUPOBaHbl OTHOCUTE/IbHO 6€30MacHOro UCMO/b30BaHUs MPUGOPA 1 MOHUMAIOT CBSI3aHHbIe
C 3TUM OMACHOCTU. YNCTKY U TEXHUYECKOe 06CYXXMBaHWE U3AENNs paspeLlaeTcs BbINMONHATbL 4eTaM cTaplue 8 neT nog
NPUCMOTPOM B3POC/IbIX. XpaHUTE NPUBOP 1 ero WHypP B HeAOCTYMHOM MecTe A5 feTel Mnaguue 8 neT.

SVENSKA
Valkommen till Saladmaster-familjen!

Gratulerar till kdpet av det forstklassiga matlagningssystemet fér naringsrik mat fran Saladmaster. Var vision pa
Saladmaster ar att leda utvecklingen tillbaka till en halsosam hemlagad mat och du har tagit det férsta steget. Du
ar nu en del av var globala familj av agare till Saladmasters kokkarl som har upptackt hur Saladmaster kan goéra livet
halsosammare och enklare.

Vi pa Saladmaster ar 6vertygade om att du férandra ditt liv om du byter ut dina kokkarl. Vi vill att du ska fa ut sa mycket
som méjligt av din investering, och bli inte éverraskad om du anvander Saladmasters kokkarl sa mycket att du vill dela
med dig av dess fantastiska fordelar med andra. Manga av vara kunder har aven hittat en fantastisk affarsmojlighet med
Saladmaster. De har funnit att deras passion for vara produkter ocksa ar ett satt att generera extra inkomster till familjen.
Om du ar intresserad av att lara dig mer om méjligheterna med Saladmaster, besok Saladmaster.com/start-a-business

Kontakta forst den oberoende auktoriserade Saladmaster-aterférsaljiaren som du kopte produkten hos om du har
nagra problem med produkten. Om du inte far den hjalp du behéver, kan du kontakta var kundtjanst pa e-postadressen
eller telefonnumret nedan

smc@saladmaster.com 1-800-765-5795
Anvand QR-koden nedan for att fa tillgang till mer information om din produktgaranti.

Din sakerhet ar var prioritet

1. Kontrollera produktens handtag och spann dra at eventuella l6sa skruvar.

2. Produktens 6vertrycksventil ar skyddad av handtaget. Det ar viktigt att handtagen ar pa plats

hela tiden. Anvand inte stekpannan utan att bada handtagen sitter ordentligt pa plats

3. Kontrollera om évertrycksventilen ar skadad om produkten tappas eller om handtagen ar trasiga. Kontakta din
aterfoérsaljare (se adressen pa insidan av den bakre parmen) for service om delar lossnar eller om du marker att olja
lacker ut under handtaget. Mixtra inte med 6vertrycksventilen

4. Se till att produktens utsida alltid ar helt torr innan du ansluter varmestyrningen.

5. Sank aldrig ner den varma produkten i vatten. Se alltid till att produkten svalnar innan du rengér den.

6. For att minska risken for elektriska stotar har denna produkt en polariserad kontakt som ar utformad for att endast
passa at det ena hallet i ett polariserat uttag.

7. En kort stromsladd medfoljer for att minska risken for att trassla in sig i eller snubbla 6ver en langre sladd.
Forlangningssladdar rekommenderas inte

8. Om stromsladden skadas maste den bytas ut av tillverkaren, dess serviceverkstad eller nagon annan kvalificerad
personal for att undvika fara

9. Far endast anvandas med ATC-givare.

Anvandning och skétsel
1. Ta bort varmestyrningen fére den forsta anvandningen. Diska produkten och locket i varmt diskvatten dar du tillsatt
250 mlvinager per 3.8 L vatten. Detta tar bort alla spar av tillverkningsoljor och polermedel. Skélj i rent, varmt vatten

Paggamit at Pangangalaga

1. Bago ang unang paggamit, alisin ang pangkontrol ng init. Hugasan ang produkto at ang takip sa maligamgam at
may sabon na tubig na daragdagan mo ng isang tasa ng suka kada galon ng tubig. Tinatanggal nito ang lahat ng
bahid ng mga langis sa pagawaan at mga pampakintab na materyal. Banlawan sa malinaw, maligamgam na tubig
at patuyuin nang tuluyan gamit ang isang malinis. malambot na tuwalya. Babala: Palaging alisin ang touch-pad na
pangkontrol ng init bago ilubog ang produkto sa tubig.

2. Palaging patuyuin nang husto ang panlabas na bahagi ng produkto bago ikonekta ang pangkontrol ng init.

3. Sumangguni sa Gabay sa Temperatura o gamitin ang temperatura na tinukoy sa recipe upang matiyak ang
pinakamahusay na mga resulta.

4. Kapag nakapatay ang produkto, idiskonekta ang kable mula sa saksakan. Para mailipat ito sa mesa para sa paghahain,
alisin ang pangkontrol ng init at hawakan ito nang maingat dahil napakainit ng pangkontrol ng init. Mahalagang ilagay ang
mainit na pangkontrol ng init sa isang heatproof na surface upang lumamig at maiwasan ang pinsala sa mesa o counter
top. Kung hindi ihahain ang pagkain mula sa produkto, hayaan itong lumamig bago alisin ang pangkontrol ng init.

5. Hayaang lumamig ang produkto bago ito ilubog sa tubig para linisin. Huwag ilubog ang pangkontrol ng init.

6. Bago ang unang paggamit, tanggalin ang manipis na pamprotektang film na tumatakip sa touchpad sa
pangkontrol ng init.

Mga Tagubilin sa Paggamit

1. Ipasok ang awtomatikong pangkontrol ng init sa produkto at pagkatapos ay isaksak sa saksakan ng kuryente.

Sa sandaling nakasaksak na ang produkto, may lalabas na pulang signal light sa kanang bahagi ng display. BABALA:
Palaging paandarin ang produkto nang hindi bababa sa 4" (10 cm) ang layo mula sa dingding.

2. Upang maitakda ang gustong temperatura, pindutin at bitawan ang pindutan para sa temperatura (magfa-flash ang
default na temperatura), pagkatapos ay pindutin ang pataas o pababang arrow hanggang sa lumabas ang gustong
temperatura sa display. Para piliin ang default na temperatura na 150°F (65°C), pindutin ulit ang pindutan para sa
temperatura. Kung walang nakatakdang temperatura, magfa-flash ang display sa loob ng 2 minuto at awtomatiko
itong mamamatay. Kapag pinindot ang pataas o pababang arrow, madaragdagan ng 5 degrees ang temperatura:
kapag pinindot nang matagal ang pindutan, madaragdagan ito ng 25 degrees (10 degrees sa Celsius). Habang umiinit
ang produkto sa gustong temperatura, magpapatay-sindi ang signal light (pulang ilaw sa kaliwang bahagi ng digital

na display). Palaging painitin ang produkto sa loob ng 4 hanggang 6 na minuto maliban kung iba ang sinasabi ng recipe.

3. Ilagay ang pagkain kapag huminto na sa pagpapatay-sindi ang signal light na nagpapahiwatig na naabot na

ang temperatura ng pagluluto. Maaaring dagdagan o bawasan ang init sa pamamagitan ng pagpindot sa pataas

o pababang arrow depende sa uri o dami ng pagkain na inihahanda. Magpapatay-sindi ang signal light habang
nagluluto upang ipahiwatig na napapanatili ang tamang temperatura.

4. Pagkatapos mailagay ang pagkain sa produkto, itakda ang oras ng pagluluto kung ninanais. Pindutin at bitawan
ang pindutan para sa oras. Ipapakita ng display ang “00:00." Pindutin ang pataas o pababang mga arrow hanggang
sa maitakda ang gustong tagal ng oras (ang pinakamatagal ay 12 oras). Kung walang nakatakdang oras, gagana
ang pangkontrol ng init sa preset na temperatura hanggang sa pindutin ang pindutan para i-off. Kapag pinindot ang
alinmang arrow key. madaragdagan ng 1 minuto ang oras: kapag pinindot nang matagal ang alinmang arrow key.
madaragdagan ng 10 minuto ang oras. Awtomatikong magka-count down ang oras at ipapakita ang natitirang oras
maliban kung pinindot ang pindutan para sa temperatura. Ang temperatura o oras ay maaaring baguhin o ipakita
anumang oras habang nagluluto sa pamamagitan lamang ng pag-uulit sa mga hakbang sa itaas.

5. Kapag tapos na ang pagluluto at hindi nagamit ang setting ng oras, pindutin ang pindutan para i-off. Kakanselahin
ang mga setting ng temperatura at oras.

6. Kapag pinindot nang matagal ang pindutan ng temperatura at pindutan ng oras nang magkasabay, mababago-
bago ang sukat ng temperatura sa pagitan ng Fahrenheit at Celsius.

IMPORTADO POR:
VITA-GOURMET S.A DE C.V
Avenida Homero 1804 INT. 801, Col. Polanco V Seccién,
C.P. 11560, Miguel Hidalgo, Ciudad de México, México
RFC VIT150211133 3

OLLA ELECTRICA

MARCA: SALADMASTER
MODELO: SA0050CU

Caracteristicas eléctricas:
120 Vca 50/60 Hz 850 W
CONTROL DE TEMPERATURA 120 Vca 50/60 Hz 1 200 W

Hecho en ESTADOS UNIDOS DE AMERICA
Véase Instructivo Anexo Nu

E[T

IMPORTADO POR:

VITA-GOURMET SADE C.V

Avenida Homero 1804 INT. 801, Col Polanco V Seccion,
C.P. 11560, Maguel Hidalgo, Ciudad de México, México
RFC VIT150211133

SARTEN ELECTRICO

MARCA: SALADMASTER
MODELO: SA0120CU

Caracteristicas eléctricas:
120 Vca 50/60 Hz 1 200 W
CONTROL DE TEMPERATURA 120 Vca 50/60 Hz 1 200 W

Véase Instructivo Anexo

Hecho en ESTADOS UNIDOS DE AMERICA e
NOM 3

Hvis maten ikke blir servert fra produktet, avkjol for du fjerner varmekontrollen.
5. La produktet avkjoles for det senkes i vann for rengjering. Ikke senk varmekontrollen.
6. For forste bruk, fiern den tynne beskyttelsesfilmen pa varmekontroll-touchpaden.

Bruksanvisninger

1. Sett den automatiske varmekontrollen inn i produktet og koble til en stikkontakt. Sa snart produktet er koblet til, vil
et rodt signallys vises pa hoyre side av displayet. ADVARSEL: Bruk alltid produktet minst 10 cm unna en vegg.

2. For a stille inn onsket temperatur, trykk og slipp temperaturtasten (standardtemperaturen vil blinke), og trykk
deretter pa pil opp eller pil ned til ensket temperatur vises pa displayet. For a velge standardtemperatur pa 65 °C,
trykk pa temperaturtasten eén gang til. Hvis ingen temperatur er angitt, vil displayet blinke i 2 minutter og sla seg av
automatisk. Ved a trykke pa pil opp eller ned vil temperaturen justeres i trinn pa 5 grader; ved a trykke og holde nede
tasten justeres i trinn pa 25 grader (10 grader i Celsius). Nar produktet forvarmes til ensket temperatur, vil signallyset
(redt lys pa venstre side av det digitale displayet) blinke av og pa. Forvarm alltid produktet i 4 til 6 minutter med
mindre oppskriften sier noe annet.

3. Tilsett mat nar signallyset slutter a blinke, noe som indikerer at tilberedningstemperaturen er nadd. Varmen kan
okes eller reduseres ved a trykke pa pil opp eller pil ned avhengig av typen eller mengden mat som tilberedes.
Signallyset slas av og pa under tilberedningen for & indikere at riktig temperatur opprettholdes.

4. Etter at maten er plassert i produktet, still inn tilberedningstiden om enskelig. Trykk og slipp tidstasten. Displayet

vil blinke «00:00>. Trykk pa pil opp eller pil ned til onsket tidslengde er stilt inn (maksimum er 12 timer). Hvis ingen tid
er angitt, vil varmekontrollen fungere pa forhandsinnstilt temperatur til av-knappen blir trykket pa. Ved a trykke pa

én av piltastene justeres tiden i trinn pa 1 minutt; Ved a trykke og holde nede en av piltastene justeres tiden i trinn pa

10 minutter. Tiden vil automatisk telle ned og gjenvaerende tid vises med mindre temperaturtasten blir trykket pa.
Temperaturen eller tiden kan endres eller vises nar som helst under tilberedningen ved a gjenta trinnene ovenfor.

5. Nar tilberedningen er fullfert og tidsinnstillingen ikke er brukt, trykk pa av-knappen. Temperatur- og
tidsinnstillingene vil bli avbrutt.

6. Ved a trykke og holde inne bade temperatur- og tidsknappene samtidig vil temperaturavlesningen byttes mellom
Fahrenheit og Celsius.

Rengjoring

For & opprettholde skjennheten og tilberedningseffektiviteten til produktet, er det viktig at det rengjeres grundig med varmt
sapevann etter hver bruk. Matfilm som ligger igjen pa overflaten vil forarsake misfarging nar produktet varmes opp igjen.

1. Nar du skal tilsette salt til vann eller andre vaesker, koker du opp vaesken for du legger i saltet. Salt kan fore til
taering og skader pa overflater. Slike skader dekkes ikke av produktgarantien.

2. Hvis du tilferer kaldt vann eller frossen mat til et varmt produkt, eller hvis du legger det varme produktet i kaldt
vann, kan dette forarsake deformering. Uansett metalltype kan plutselige endringer i temperatur gjore at metall
deformeres, og dette kan resultere i en ujevn bunnflate. Deformering dekkes ikke av produktgarantien.

3. Med varmekontrollen fjernet kan produktet senkes i vann eller legges i en automatisk oppvaskmaskin for

vask. VIKTIG: La produktet avkjoles for rengjoring. lkke senk et varmt produkt i vann. Fjern alltid varmekontroll-
touchpaden for du legger produktet i vann. Vask produktet i varmt sapevann med en svamp, oppvaskklut, nylonnett
eller plastsvamp. lkke bruk skuresvamp. kniv eller kraftig skurepulver pa den polerte overflaten i rustfritt stal. Skyll

Limpe o produto em agua morna e sabdo com uma esponja, um pano de loica, uma rede de nylon ou uma almofada
de plastico. Nao utilize um esfregao de metal, uma faca ou um pé de limpeza agressivo no acabamento de aco
inoxidavel polido. Enxague bem o produto com agua limpa e morna. Seque bem para evitar manchas de agua.
Limpe o controlo termico com um pano humido e depois seque-o.

4. O sobreaquecimento persistente pode provocar manchas de calor azuis ou castanhas no interior do produto.

As manchas podem também resultar de minerais presentes em certos alimentos. Para remover tanto as manchas
como os matizes térmicos, faca uma pasta com agua e um produto de limpeza nao abrasivo para ago inoxidavel.
Nao utilize um produto de limpeza que contenha lixivia de cloro. Aplique a pasta com um pano ou uma esponja e
esfregue ligeiramente em movimentos circulares. Lave novamente o produto, enxague e seque bem.

5. Remova os riscos mais finos com um produto de limpeza nao abrasivo para aco inoxidavel, seguindo as instrucoes
acima. Para evitar riscos, nao corte, raspe ou pique alimentos com utensilios de cozinha com arestas afiadas

no produto.

6. Para remover alimentos e oleos agarrados, encha o produto com agua morna e deixe de molho durante 30
minuto, depois limpe com agua morna e sabao, como habitualmente. Também pode ser utilizado um produto de
limpeza nao abrasivo para aco inoxidavel, seguindo as instrucoes acima.

Salvaguardas importantes para produtos elétricos

Ao utilizar qualquer produto elétrico, devem ser sempre seguidas as precaucoes basicas de seguranca, incluindo
as seguintes:

1. Leia todas as instrucoes.

2. Nao toque em superficies quentes. Utilize pegas e punhos. Nao utilize este produto sem as pegas colocadas.

3. AVISO: Utilize apenas a fonte de alimentacao/termostato fornecidos com o aparelho. Nao deve ser utilizada
qualquer outra fonte de energia com o aparelho.

4. Para protecao contra riscos elétricos, nao mergulhe o cabo, as fichas ou o controlo térmico em agua ou outro
liquido. Evite derrames no conector.

5. Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos de idade, desde que tenham recebido supervisao
ou instrucdes sobre a utilizagao do aparelho de forma segura e compreendam os perigos envolvidos. A limpeza e

a manutencao pelo utilizador ndo devem ser efetuadas por criancas, a menos que tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas. Manter o aparelho e o seu cabo fora do alcance de criancas com menos de 8 anos.

6. Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
falta de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham recebido supervisao ou instrucdes sobre a utilizacao do
aparelho de forma segura e compreendam os perigos envolvidos.

7. Desligue o aparelho da tomada quando nao estiver a ser utilizado e antes de o limpar. Deixe arrefecer antes

de colocar ou retirar pecas ou antes de limpar o produto. A superficie do elemento de aquecimento mantém

calor residual apos a utilizacao. Lavar em agua morna e sabao com uma esponja, pano da loica, rede de nylon ou
almofada de plastico. Nao mergulhe o produto quente em agua. Retire sempre o controlo térmico do painel tactil
antes de lavar o produto.

8. Nao utilize qualquer aparelho com um cabo ou ficha danificados, ou depois de o produto ter funcionado mal ou
ter sido danificado. Devolva o aparelho para ser examinado e eventualmente reparado ou regulado.

9. A utilizacao de acessorios nao é recomendada e pode causar ferimentos pessoais.

10. Nao utilize no exterior.

6. Mpubopbl MOTyT UCMO/Ib30BATLCS IMLAMU C OFPAHUYEHHBIMU GUINYECKUMU, CEHCOPHBIMU MU

YMCTBEHHbBIMU CMIOCOGHOCTSMM U/IM OTCYTCTBUEM OMbITa U 3HAHWI, €C/IN OHWU HAaXOA4ATCS NOJ NPUCMOTPOM U
NPOUHCTPYKTUPOBaHbl OTHOCUTE/IbHO 6@30MacHOro UCMOJb30BaHUsA NPU6GOPa U MOHUMAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
onacHocTU.

7. Korga npubop He ncnonb3yeTcs U nepeq YUCTKOK, OTK/IIoYanTe ero ot poseTku. [lepen yCTaHOBKOW U CHATUEM
feTanei Unu nepes YUNCTKON U3fenns ganTe eMy ocTbiTb. [TOBEPXHOCTb HarpeBaTeIbHOro 3/1IeMeHTa CoxpaHsieT
OCTaTO4HOE TeMJo NoC/1e NCMOob30BaHMA. MoTe B TENMON MbIIbHON BOAE FY6KOW, TPANKOW A8 NOCYAbl, HENIOHOBOW
CeTKOM UM NNacTUKOBOW Noayleykon. He norpyxanTe ropsyee nsgenve B sogy. [epes 4ictkon nsgenvs scerga
CHUMaWTe CEHCOPHYIO NaHesb TepMoperynsTopa.

8. He ncnonb3yiiTe Npnubop ¢ NOBPEXAEHHBIM LHYPOM UM BUIKOK, @ TaKXKe Noc/e HEUCNPaBHOCTU U
noBpexaeHuns npuéopa. BepHute npnbop 15 0CMOTPa U BOIMOXXHOIO PEMOHTA WU PETYIMPOBKH.

9. Micnonb3oBaHWe JOMNOMHUTENbHbIX MPUCTIOCOGNEHNIA HE PEKOMEHAYETCS U MOXET MPUBECTU K TPaBMaM.

10. He ucnonb3yiiTe Ha OTKPLITOM BO3ZyXe.

11. MPEAYMNPEXAEHWE. Bpbi3rit MOryT Bbi3BaTb CEPbE3HbIE OXOMM. XpaHUTE MPUGOP U WHYP B HEAOCTYMHOM ANs
feTeit MecTe. Hukoraa He nepekuapiBanTe WHYpP Yepes Kpau CToNa, He UCTOsb3yiTe PO3ETKY Noj CTONIOM U He
MCMONb3yNTE YASIMHUTENb.

12. He cTaBbTe Ha ropsiyyio rasoByio UK SNEKTPUYECKYIO KOHPOPKY N PSAOM C HEW, a TaKXKe B pasorpeTyio
LlyXOBKY.

13. Cobniogaiite 0cobyto OCTOPOXHOCTb MPU NepeMeLLEHNN U3LeNNs, B KOTOPOM HaxOAWUTCS ropsiyee Macio unu
fpyras rops4ast XXUAKOCTb.

14. Bcerga cHavana npucoeauHsinTe BUNKY K U3LENUI0, a 3aTeM BCTaBSAWTE WHYP B PO3eTKy. 115 OTKo4eHus
Ha)YXMWUTE KHOMKY BbIK/IIOYEHUS], 3aTeM U3BIEKUTE BUIKY U3 PO3ETKU.

15. Micnonb3yinTe TOIbKO TEPMOCTAT, KOTOPbIV NMOCTaB/sIeTCsl BMECTE C U3Ae/IMeM.

16. He ucnonb3ynte npnbop He No HasHaYeHuo. HenpasBuibHOE NCMob3oBaHMe Nprbopa MOXET MPUBECTU K
TpaBMaMm.

17. He BckpbiBaliTe knanaH cb6poca faBneHus, pacrnoioeHHbIN 3a PyKosTKON. ECnn Macno BeITekaeT U3-Noj pyyek
VN U3 NI06OI YacTu U3JENNs, He UCTIoNb3yiiTe ero. [11s peMoHTa o6paTUTeCh K rapaHTUK Ha usenue.

18. Bcerga cHumMaiiTe TepMocTaT nepes norpyxeHnem npubéopa B Boay.

19. lNocne o4YMCTKM TWaTeNbHO MPOCYWNTE BXOAHOE OTBEPCTUE Npubopa (MECTO NOAK/TIOYEHNS NEKTPUYECKOro
pasbeMa Kk npubopy) nepes NoBTOPHbLIM UCMOb30BaHMEM Npubopa.

20. [laHHbIV NPOAYKT He NpeaHa3sHauYeH AJis dXapku Bo dpuTiope.

21. He fonyckaeTcs UCNo/b30BaHMe JaHHOTO U3ENNs C MOMOILLbIO BHELWWHEro TaMepa Unn oTAebHON CUCTEMbI
[VCTaHLMOHHOTO yrpaBAeHUs.

22. [laHHbI NpU60opP NpefjHa3sHa4YeH /15 UCNO/b30BaHUsA B GbITOBbIX M aHaNOMMYHbIX LLeNsiX, TakUX Kak:

* Ha KYXOHHbIX 30HaX [/151 NepcoHana B MarasnHax, opucax 1 pyrmx pabounx noMeLeHmsx;

* Ha jave;

* KIMEHTaMM B FOCTUHULLAX, MOTENAX U APYTUX XKUIbIX MOMELLEHUAX;

* B MUHU-OTeNsX C NpefjoCcTaB/ieHMeM 3aBTpaka.

23. 3anpeliaeTcs UCnonb3oBaHKe npubopa nuuamm (Bknioyas geTein) ¢ orpaHM4YeHHbIMU GUNYECKUMU, CEHCOPHBIMU
WJIN YMCTBEHHbBIMU CMIOCOBGHOCTAMM, @ TAKXKE C HEAOCTATOYHBIM OMbITOM U 3HAHWSIMU, ECJIM OHU HE HaXOASITCS MOA
MPUCMOTPOM B3POC/IbIX MU HE GbIIN MPOUHCTPYKTUPOBAHbI.

och torka noga med en ren och mjuk handduk. Forsiktighet: Avlagsna alltid varmestyrningen pa pekplattan innan du
sanker produkten i vatten.

2. Se till att produktens utsida alltid &r helt torr innan du ansluter varmestyrningen.

3. Se temperaturguiden eller anvand den temperatur som specificeras i receptet for att fa basta mojliga resultat.

4. Dra ut sladden ur eluttaget nar produkten ar avstangd. For att fytta den till bordet fér servering tar du bort
varmestyrningen och hanterar den valdigt varsamt, eftersom den ar mycket varm. For att undvika skador pa bords-
eller bankskivan ar det viktigt att placera den heta varmestyrningen pa ett varmetaligt underlag for att den ska
svalna. Om maten inte serveras fran produkten ska du lata den svalna innan du tar bort varmestyrningen.

5. Lat produkten svalna innan du sanker ned den i vatten for rengéring. Sank inte ned varmestyrningen i vattnet.

6. Innan den férsta anvandningen tar du bort den tunna skyddsfilmen som tacker pekplattan pa varmestyrningen.

Bruksanvisning

1, Satt in den automatiska varmestyrningen i produkten och anslut den sedan till ett eluttag. Sa snart produkten ar
inkopplad visas en rod signallampa pa hoger sida av displayen. FORSIKTIGHET: Anvand alltid produkten minst 10 cm
fran en vagg.

2. For att stalla in dnskad temperatur trycker du pa temperaturknappen och slapper den (standardtemperaturen
blinkar) och trycker sedan pa uppat- eller nedatpilen tills dnskad temperatur visas pa displayen. Tryck pa
temperaturknappen en andra gang for att valja standardtemperaturen 65 “C. Om ingen temperatur har stallts in
blinkar displayen i 2 minuter och stangs sedan av automatiskt. Genom att trycka pa uppat- eller nedatpilen justeras
temperaturen i steg om 5 grader. Genom att trycka pa och halla in knappen justeras den i steg om 25 grader (10
grader i Celsius). Nar produkten forvarms till dnskad temperatur blinkar indikatorlampan (réd lampa pa vanster sida
av den digitala displayen) till och fran. Forvarm alltid produkten i 4-6 minuter om inget annat anges i receptet.

3. Lagg i maten nar indikatorlampan slutar blinka, vilket visar att tillagningstemperaturen har uppnatts. Varmen

kan 6kas eller minskas genom att trycka pa uppat- eller nedatpilen beroende pa vilken sorts eller mangd mat som
tillagas. Indikatorlampan tands och slacks under tillagningen for att indikera att ratt temperatur uppratthalls.

4. Nar maten har placerats i produkten staller du in tillagningstiden om sa énskas. Tryck pa tidknappen och slapp
den. Pa displayen kommer “00:00." att bérja blinka Tryck pa uppat- eller nedatpilarna tills énskad tid ar installd

(12 timmar ar maximalt). Om ingen tid har stallts in kommer varmestyrningen att fungera pa den férinstallda
temperaturen tills man trycker pa avstangningsknappen. Om du trycker pa nagon av pilknapparna justeras tiden i
steg om 1 minut. Om du trycker pa och haller in nagon av pilknapparna justerar du tiden i steg om 10 minuter. Tiden
raknas automatiskt ned och den aterstaende tiden visas savida inte temperaturknappen trycks in. Temperaturen
eller tiden kan andras eller visas nar som helst under matlagningen genom att upprepa stegen ovan.

5. Tryck pa avstangningsknappen nar matlagningen ar klar och tidsinstallningen inte har anvants. Temperatur- och
tidsinstallningarna kommer att annulleras.

6.0m du haller in bade temperatur- och tidsknapparna samtidigt vaxlar temperaturen mellan Fahrenheit och Celsius.

Rengoring

For att bevara produktens skonhet och matlagningseffektivitet, ar det viktigt att den rengérs noggrant med varmt
diskvatten efter varje anvandning. Matrester som lamnas kvar pa ytan kan ge missfargningar nar produkten varms
upp pa nytt.

Paglilinis

Upang mapanatili ang kagandahan at kahusayan sa pagluluto ng produkto, mahalagang linisin ito nang maigi gamit
ang maligamgam at may sabon na tubig pagkatapos ng bawat paggamit. Ang mga film ng pagkain na naiwan sa
surface ay magdudulot ng pagbabago ng kulay kapag muling pinainit ang produkto.

1, Kapag nagdaragdag ng asin sa tubig o sa ibang mga likido, pakuluan muna ang likido at pagkatapos ay idagdag
ang asin. Maaring makabutas at makapinsala ang asin sa mga ibabaw. Ang pinsalang ito ay hindi sakop ng warranty
ng produkto.

2. Ang pagdaragdag ng malamig na tubig o frozen na pagkain sa isang mainit na produkto o paglalagay ng mainit na
produkto sa malamig na tubig ay maaaring magdulot ng pagkulubot. Ang biglaang pagbabago ng temperatura ay
maaaring magpakulubot sa anumang metal, na magbibigay ng di pantay na ilalim. Ang pagkulubot ay hindi saklaw
ng warranty ng produkto.

3. Kapag inalis ang pangkontrol ng init, maaaring ilubog sa tubig o ilagay sa automatic dishwasher ang produkto
upang malinis. MAHALAGA: Hayaang lumamig ang produkto bago linisin. Huwag ilubog ang mainit na produkto sa
tubig. Palaging alisin ang touch pad na pangkontrol ng init bago ilagay ang produkto sa tubig. Linisin ang produkto sa
maligamgam at may sabon na tubig gamit ang isang sponge. dishcloth, nylon na net, o plastik na pad. Huwag gumamit
ng pangkuskos na metal pad, kutsilyo, o matapang na pangkuskos na powder sa pinakintab na stainless steel na yari.
Banlawan ang produkto nang husto gamit ang malinaw at maligamgam na tubig. Patuyuin nang lubusan upang maiwasan
ang mga batik ng tubig. Punasan ang pangkontrol ng init gamit ang mamasa-masang tela, pagkatapos ay patuyuin.

4. Ang paulit-ulit na sobrang pag-init ay maaaring magdulot ng asul o kayumangging mga marka ng init sa loob ng
produkto. Ang mga mantsa ay maaari ding dulot ng mga mineral sa ilang partikular na pagkain. Upang maalis ang
parehong mga marka ng init at mantsa, gumawa ng paste gamit ang tubig at isang hindi matapang na panlinis ng
stainless steel. Huwag gumamit ng panlinis na naglalaman ng chlorine bleach. Ipahid ang paste gamit ang isang tela

o sponge at kuskusin nang bahagya sa pabilog na direksyon. Hugasan muli ang produkto, banlawan, pagkatapos ay
patuyuin nang husto.

5. Alisin ang maliliit na gasgas gamit ang hindi nakagasgas na panlinis ng stainless steel, nang sinusunod ang mga
tagubilin sa itaas. Upang maiwasan ang mga gasgas, huwag maghiwa, magbalat, o magtadtad sa produkto ng pagkain
gamit ang mga kasangkapan sa kusina na matalim.

6. Upang maalis ang mga dumikit na pagkain at mantika, punuin ang produkto ng mainit-init na tubig at ibabad nang
30 minuto, pagkatapos ay linisin gamit ang maligamgam at may sabon na tubig gaya ng dati. Maaari ding gumamit ng
hindi nakakagasgas na panlinis ng stainless steel, nang sinusunod ang mga tagubilin sa itaas.

Mahahalagang Pag-iingat para sa mga Produktong De-kuryente

Kapag gumagamit ng anumang produktong de-kuryente, dapat palaging sundin ang mga pangunahing pag-iingat sa
kaligtasan, kabilang ang mga sumusunod:

1. Basahin ang lahat ng mga tagubilin.

2. Huwag hawakan ang maiinit na surface. Gamitin ang mga hawakan at pihitan. Huwag paganahin ang produktong ito
nang hindi nakalagay ang mga hawakan.

3. BABALA: Gamitin lamang ang pagmumulan ng kuryente/thermostat na kasama ng appliance. Hindi dapat gumamit
ng anupamang pagmumulan ng kuryente sa appliance.

4. Upang maiwasan ang mga panganib ng pagkakuryente, huwag ilubog ang kable, plug. o pangkontrol ng init sa tubig
o iba pang likido. Iwasang matapunan ang connector.

5. Ang appliance na ito ay maaaring gamitin ng mga batang 8 taong gulang pataas kung ginabayan o tinuruan sila kaugnay
ng paggamit sa appliance sa ligtas na paraan at kung nauunawaan nila ang mga nauugnay na panganib. Ang paglilinis

at pangangalaga ng gumagamit ay hindi dapat gawin ng mga bata maliban kung mas matanda sila sa 8 taong gulang at
ginagabayan sila. ltago ang appliance at ang kable nito sa hindi maabot ng mga batang wala pang 8 taong gulang.

FE DE ERRATAS

Esta fe de emratas vendra anexa al manual de usuario

DICE DEBE DECIR
1 pulgada 254 cm
2 libras 907185 g
% pulgada 1.905 cm
15 oz. 425243 ¢
8 onzas 226.796 ¢
12 onzas 340.194 ¢
15 onzas 425243 ¢
6 onzas 170.097 g
2 onzas 56.699 g
1 % libras 566.990g
4 onzas 113.398 ¢
Y pulgada 1.27 ecm
2 pulgadas 5.08 cm
1/8 pulgada 0.3175 cm
Ya pulgada 0.635 cm
1% pulgada 381cm
2 ¥ libras 1.020kg
18 onzas 510291 g
El Sartén de Nucleo de Aceite Olla eléctrica

produktet grundig med klart, varmt vann. Terk grundig for a unnga vannflekker. Tork av varmekontrollen med en
fuktig klut, og terk den deretter.

4. Vedvarende overoppheting kan forarsake bla eller brune heteflekker pa innsiden av produktet. Flekker kan ogsa
skyldes mineraler i visse matvarer. For a fierne bade heteflekker og flekker, lag en pasta med vann og et ikke-
slipende rengjeringsmiddel for rustfritt stal. Ikke bruk et rengjeringsmiddel som inneholder klorblekemiddel. Pafer
pastaen med en klut eller svamp og gni forsiktig i sirkuleere bevegelser. Vask produktet igjen, skyll og terk deretter
grundig.

5. Fjern mindre riper med et ikke-slipende rengjeringsmiddel for rustfritt stal, og felg instruksjonene ovenfor. For a
unnga riper ma du ikke kutte, skrape eller hakke mat med skarpkantede kjokkenredskaper i produktet.

6. For a fjerne fastsittende matrester og olje, fyll produktet med varmt vann og la trekke i 30 minutter, og rengjer
deretter med varmt sapevann som vanlig. Et ikke-slipende rengjeringsmiddel for rustfritt stal kan ogsa brukes ved a
folge instruksjonene ovenfor.

Viktige sikkerhetstiltak for elektriske produkter

Ved bruk av elektriske produkter, bor grunnleggende sikkerhetstiltak alltid overholdes, inkludert folgende:

1. Les alle instruksjoner.

2. lkke berer varme overflater. Bruk handtak og knotter. lkke bruk dette produktet uten at handtak er festet.

3. ADVARSEL: Bruk kun stremkilden/termostaten som folger med apparatet. Ingen annen stremkilde skal brukes
sammen med apparatet.

4. For a beskytte mot elektriske farer, ikke senk ledning, plugger eller varmekontroll i vann eller annen vaeske. Unnga
sol pa kontakten.

5. Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover hvis de har fatt tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet
pa en sikker mate og hvis de forstar farene involvert. Rengjering og brukervedlikehold skal ikke utferes av barn med
mindre de er eldre enn 8 ar og under tilsyn. Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig for barn under 8 ar.

6. Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring
og kunnskap dersom de har fatt tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet pa en sikker mate og forstar farene
involvert.

7. Koble fra stikkontakten nar den ikke er i bruk og fer rengjering. Avkjel for du setter pa eller tar av deler eller for du
vasker produktet. Varmeoverflaten forblir varm etter bruk. Vask i varmt sapevann med en svamp, oppvaskklut, nylonnett
eller plastsvamp. Ikke senk varmt produkt i vann. Fjern alltid varmekontroll-touchpaden fer du vasker produktet.

8. lkke bruk med ethvert apparat med en skadet ledning eller stopsel, eller etter at produktet svikter eller har blitt
skadet. Returner apparatet for undersokelse og mulig reparasjon eller justering.

9. Bruk av festetilbehor anbefales ikke og kan forarsake personskade.

10. Ikke bruk utenders.

11. «<ADVARSEL: Matsel kan forarsake alvorlige brannskader. Oppbevar apparat og ledning utilgjengelig for barn. Draper
aldri ledningen over kanten til disken, bruk aldri stikkontakten under disken, og bruk aldri med en skjoteledning.»

12. lkke plasser pa eller i naerheten av en varm gass- eller elektrisk komfyr eller i en oppvarmet ovn.

13. Utvis ekstrem varsomhet nar du flytter et produkt som inneholder varm olje eller annen varm vaeske.

14. Koble alltid stopselet til produktet forst, og plugg deretter ledningen inn i stikkontakten. For a koble fra, trykk pa
AV-knappen og ta deretter stopselet ut av stikkontakten.

11. "AVISO: Os alimentos derramados podem causar queimaduras graves. Mantenha o aparelho e o cabo longe do
alcance das criangas. Nunca coloque o cabo sobre a borda do balcao, nunca utilize a tomada por baixo do balcao e
nunca o utilize com uma extensao.”

12. Nao coloque sobre ou perto de um queimador quente a gas ou elétrico ou num forno aquecido.

13. Tenha muito cuidado ao deslocar um produto que contenha oleo quente ou outro liquido quente.

14. Ligue sempre primeiro a ficha ao produto e depois ligue o cabo a tomada de parede. Para desligar, prima o botao
OFF e, em seguida, retire a ficha da tomada de parede.

15. Utilize apenas o termostato fornecido com o produto.

16. Nao utilize o aparelho para outros fins que ndo o uso doméstico previsto. A utilizacao incorreta do aparelho pode
causar ferimentos pessoais.

17. Nao manipule a valvula de descompressao por detras da pega. Se houver fugas de 6leo por baixo dos punhos ou
de qualquer parte do produto, nao o utilize. Para reparacoes, consulte a garantia do produto.

18. Retire sempre o termostato antes de mergulhar o aparelho na agua.

19. Apos a limpeza, a entrada do aparelho (onde o conector elétrico e ligado ao produto) deve ser bem seca antes
de o produto ser novamente utilizado.

20. Este produto nao se destina a fritar alimentos.

21. Nao utilize este produto ligado a um temporizador externo ou a um sistema de controlo remoto separado.

22. Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicacdes domesticas e similares. como:

+ zonas de cozinha do pessoal em lojas, escritorios ou outros ambientes de trabalho.

+ casas de campo.

« por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes de tipo residencial.

- ambientes do tipo “bed and breakfast".

23. O aparelho nao deve ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos, exceto se tiverem sido supervisionadas ou instruidas.

24. As criancas nao devem brincar com o aparelho.

25. As criancgas devem ser vigiadas para nao brincarem com o aparelho.

26. Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
falta de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham recebido supervisao ou instrucdes sobre a utilizacao do
aparelho de forma segura e compreendam os perigos envolvidos.

27. Desligue o aparelho da tomada quando nao estiver a ser utilizado e antes de o limpar. Deixe arrefecer antes de
colocar ou retirar pecas ou antes de limpar o aparelho. A superficie do elemento de aquecimento mantém calor
residual apos a utilizagcdo. Lave em agua morna e sabao com uma esponja, pano da loica, rede de nylon ou almofada
de plastico. Nao mergulhe o produto quente em agua. Retire sempre o termostato antes de lavar o aparelho.

PYCCKWUW
Mo3ppasnsem! Bbl cTanu Bnagensuem Saladmaster!

MosapaBnsiem Bac c NnpuobpeTeHNneEM CUCTEMbI MPUTOTOBIEHUS MULLM NpeMuyM-Knacca Saladmaster. Lenb
KkoMnaHun Saladmaster — Bo3rnaBuThb BMXKEHME 3a BO3BPaLLEHME K 3[0POBOI JoMallHE KyXHe, 1 Bbl cieianu
nepBbIl War Ha 3ToM Ny Tu. Bbl cTanu BnagenbLeM KyxoHHol nocyabl Saladmaster, koTopas npociyXuT BaM BCio
>KU3Hb. Bnagenblibl 3TOM NPOAYKLMU BO BCEM MUPE 3HAIOT, 4To Saladmaster genaeT »u3Hb 340poBee U nyylle.

24. He paspelanTe geTam urpatb C NPM6oOPOM.

25. 3anpelLaeTcs UrpaTtb ¢ NPMEOPOM AETSM, AaXe Mof NPUCMOTPOM B3POCIbIX.

26. Mpubopbl MOryT MCMO/b30BATLCS IMLAMU C OFPAHNYEHHBIMU GUIUYECKUMU, CEHCOPHBIMU N

YMCTBEHHbBIMU CMIOCOGHOCTSMM UM OTCYTCTBUEM OMbITa U 3HAHWI, €C/IN OHWU HAaXOAATCS NOJ NPUCMOTPOM U
NPOUHCTPYKTUPOBaHbl OTHOCUTEIbHO 6@30MacHOro UCMOJb30BaHUsA NPU6GOPa U MOHUMAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
onacHocTU.

27. Korga npu6op He Ucnonb3yeTcs 1 nepes YMCTKOW, OTK/oYaiTe ero oT po3eTku. lNepes ycTaHOBKOM U CHATUEM
feTanei UnNu nepes YUCTKon npubopa Aante eMy ocTbiTb. [IOBEPXHOCTb HAarpeBaTe/IbHOro a/1IeMeHTa CoxXpaHsieT
OCTaTo4HOEe TeMJo NoCc/1e NCMOob30BaHMA. MoTe B TENMON MbiIbHOW BOAE FY6KOW, TPANKOMW A8 NOCYAbl, HENIOHOBOW
CeTKOM UM NNacTUKOBOW NoayLeykon. He norpyxante ropsyee nsgenve B soay. Bcerga cHumarte TepmocTar
nepej YMcTkon npubopa.
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1. Nar salt skall tillsattas i vatten eller i annan vatska, lat alltid vatskan koka upp forst innan saltet tillsatts. Saltet kan
skapa gropar och skada ytan. Dessa skador tacks inte av produktgarantin.

2. Om kallt vatten eller fryst mat tillsatts i en het produkt eller om en het produkt placeras i kallt vatten kan detta
orsaka skevhet. Sadana temperaturandringar kan gora att metall blir skev, vilket resulterar i en ojamn botten.
Skevhet tacks inte av produktgarantin.

3. Nar varmestyrningen ar borttagen, kan produkten sankas ned i vatten eller placeras i en automatisk diskmaskin
for rengoring. VIKTIGT: Se till att produkten svalnar innan du rengér den. Sank inte ned en het produkt i vatten.
Avlagsna alltid varmestyrningen pa pekplattan innan du placerar produkten i vatten. Rengér produkten i varmt
diskvatten med en svamp, disktrasa, natsvamp eller skurdyna i plast. Anvand inte en skurdyna av metall, kniv eller
ett hart skurpulver pa ytan av polerat rostfritt stal. Skolj produkten noggrant med rent, varmt vatten. Torka noggrant
for att undvika vattenflackar. Rengor varmestyrningen med en fuktig trasa och torka sedan av den.

4. Ihallande éverhettning kan orsaka bla eller bruna varmefarger i produkten. Flackar kan ocksa uppsta pa grund
av mineraler som finns i vissa livsmedel. Gor en pasta av vatten och ett icke-slipande rengdringsmedel for rostfritt
stal for att avlagsna bade varmefarger och flackar. Anvand inte ett rengéringsmedel som innehaller klorblekmedel.
Applicera pastan med en trasa eller svamp och gnugga latt i cirkelrérelser. Tvatta produkten igen, skolj och torka
sedan noggrant.

5. Avlagsna mindre repor med ett icke-slipande rengéringsmedel for rostfritt stal i enlighet med instruktionerna
ovan. For att undvika repor, skar, skrapa eller hacka inte mat med vassa koksredskap i produkten.

6. Fyll produkten med varmt vatten for att avlagsna matrester och oljor som fastnat, lat den sta blot i 30 minuter
och rengér sedan med varmt diskvatten som vanligt. Ett icke-slipande rengéringsmedel for rostfritt stal kan ocksa
anvandas enligt ovanstaende instruktioner.

Viktiga sakerhetsbestammelser for elektriska produkter

Vid anvandning av elektriska produkter ska grundlaggande sakerhetsatgarder alltid féljas, inklusive féljande:

1. Las alla instruktioner.

2. Ror inte heta ytor. Anvand handtag och knoppar. Anvand inte produkten utan att handtagen ar pa plats.

3. VARNING: Anvand endast den stromkalla/termostat som levereras med apparaten. Ingen annan stromkalla far
anvandas med apparaten.

4. Sank inte ned sladden, kontakten eller varmestyrningen i vatten eller annan vatska av hansyn till elektriska faror.
Undvik att spilla pa kontakten.

5. Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat om de har fatt handledning eller instruktioner om hur
apparaten ska anvandas pa ett sakert satt och om de foérstar farorna som ar férknippade med den. Rengérings- och
underhallsmomenten far inte utféras av barn savida de inte ar aldre an 8 ar och har tillsyn. Férvara apparaten och
dess sladd utom rackhall for barn som ar yngre an 8 ar.

6. Apparater kan anvandas av personer med nedsatt fysik, sensorisk eller mental férmaga eller bristande erfarenhet
och kunskap om de har fatt handledning eller instruktioner om hur de ska anvanda apparaten pa ett sakert satt och
forstar farorna som ar férknippade med den.

7. Dra ut kontakten fran eluttaget nar apparaten inte anvands och innan den rengérs. Lat den svalna innan du satter
pa eller tar av delar eller innan produkten rengérs. Varmeelementets yta bibehaller restvarme efter anvandning.
Skolj i varmt diskvatten med en svamp. disktrasa, natsvamp eller skurdyna i plast. Sank inte ned den heta produkten
i vatten. Avlagsna alltid varmestyrningen pa pekplattan innan du diskar produkten.

6. Ang mga appliance ay maaaring gamitin ng mga taong na may huminang katawan, kakayanan sa pandama o
isipan o kakulangan ng karanasan at kaalaman kung nagabayan o naturuan sila kaugnay ng paggamit sa appliance
sa ligtas na paraan at nauunawaan nila ang mga nauugnay na panganib.

7. Tanggalin sa saksakan kapag hindi ginagamit at bago linisin. Hayaang lumamig bago ilagay o tanggalin ang mga
bahagi o bago linisin ang produkto. Mainit ang surface ng elementong pampainit pagkatapos gamitin. Hugasan sa
maligamgam na tubig na may sabon gamit ang sponge, dishcloth, nylon na net, o plastik na pad. Huwag ilubog ang
mainit na produkto sa tubig. Palaging alisin ang touch pad na pangkontrol ng init bago hugasan ang produkto.

8. Huwag paganahin ang anumang appliance na may sirang kable o saksakan, o pagkatapos pumalya o masira ang
produkto. Isauli ang appliance para sa pagsusuri at posibleng pagkukumpuni o pagsasaayos.

9. Ang paggamit ng mga ikinakabit na aksesorya ay hindi inirerekomenda at maaaring magdulot ng personal na pinsala.
10. Huwag gamitin sa labas.

11. "BABALA: Ang natapong pagkain ay maaaring magdulot ng malubhang pagkapaso. llayo ang appliance at kable
sa mga bata. Huwag kailanman ilaylay ang kable sa gilid ng counter, huwag gumamit ng outlet sa ibaba ng counter,
at huwag gumamit ng extension cord.”

12. Huwag ilagay sa o malapit sa isang mainit na de-gas o de-kuryenteng burner o sa isang mainit na oven.

13. Mag-ingat nang husto kapag naglilipat ng produktong naglalaman ng mainit na mantika o iba pang mainit na likido.
14. Palagi munang ikabit ang saksakan sa produkto, pagkatapos ay isaksak ang kable sa saksakan sa dingding.
Upang maidiskonekta, pindutin ang pindutan ng OFF, pagkatapos ay tanggalin ang plug sa saksakan sa dingding.
15. Gamitin lamang ang thermostat na kasama ng produkto.

16. Huwag gamitin ang appliance sa iba pang paggamit maliban sa inilaan na gamit nito sa bahay. Ang maling
paggamit sa appliance ay maaaring magdulot ng personal na pinsala.

17. Huwag pakialaman ang valve na pasingawan ng pressure sa likod ng hawakan. Kung may tumagas na mantika
mula sa ilalim ng mga hawakan o mula sa anumang bahagi ng produkto, huwag itong gamitin. Para sa mga
pagkukumpuni, sumangguni sa warranty ng produkto.

18. Palaging alisin ang thermostat bago ilubog ang appliance sa tubig.

19. Pagkatapos ng paglilinis, ang inlet ng appliance (kung saan isinasaksak ang elektrikal na kable sa produkto) ay
dapat na matuyo nang husto bago muling gamitin ang produkto.

20. Ang produktong ito ay hindi ginawa para mag-deep fry ng mga pagkain.

21. Huwag gamitin ang produktong ito sa gamit ang external na timer o hiwalay na remote-control system.

22. Ang appliance na ito ay ginawa para gamitin sa bahay at sa katulad na mga aplikasyon, gaya sa:

- mga lugar ng kawani sa kusina sa mga tindahan, opisina o iba pang pinagtatrabahuang lugar.

+ mga bahay sa sakahan.

- ng mga kliyente sa mga hotel, motel at iba pang uri ng matitirhang lugar.

- mga bed and breakfast.

23. Ang appliance ay hindi dapat gamitin ng mga tao (kabilang ang mga bata) na may mahinang kakayanan sa pisikal.
pandama, o isipan, o may kakulangan ng karanasan at kaalaman, maliban kung ginabayan o tinuruan sila.

24. Hindi dapat paglaruan ng mga bata ang appliance.

25. Mga bata na binabantayan na huwag paglaruan ang appliance.

26. Ang mga appliance ay maaaring gamitin ng mga taong na may huminang katawan, kakayanan sa pandama o
isipan o kakulangan ng karanasan at kaalaman kung nagabayan o naturuan sila kaugnay ng paggamit sa appliance
sa ligtas na paraan at nauunawaan nila ang mga nauugnay na panganib.

27. Tanggalin sa saksakan kapag hindi ginagamit at bago linisin. Hayaang lumamig bago ilagay o tanggalin ang mga
bahagi o bago linisin ang appliance. Mainit ang surface ng elementong pampainit pagkatapos gamitin. Hugasan sa
maligamgam na tubig na may sabon gamit ang sponge, dishcloth, nylon na net, o plastik na pad. Huwag ilubog ang
mainit na produkto sa tubig. Palaging alisin ang thermostat bago hugasan ang appliance.

Product Number Country ) W Hz
SA0050C] Japan 100 850 50/60
SA0120C] Japan 100 1200 50/60

SA0050CTW Taiwan 120 850 60
SA0050CU USA 120 850 50/60

SA0120CTW Taiwan 120 1200 60
SA0120CU USA 120 1200 50/60
SA0120CK Korea 220 1050 60
SA0050CK Korea 220 780 60
SA0120CP Philippines 230 1050 50/60
SA0050CP Philippines 230 780 50/60

SA0120CA, SA0120CCL,
SA0120CE, SA0120ClI,
SA0120CSA, SA0120CUK,

Australia/New Zealand,
Chile, Europe, India/s.
Africa, Singapore/UK, Israel,

SA0120CIS, SA0120CSW Switzerland/Rwanda 220-240 | 1050 50/60
SA0050CA, SA0050CCL, Australia/New Zealand,
SA0050CE, SA0050CI, Chile, Europe, India/S.
SA0050CIS, SAO050CSA, Africa, Singapore/UK, Israel,
SA0050CSW, SA0050CUK Switzerland/Rwanda 220-240 780 50/60
Product Number Country ) W Hz
SA0100C) Japan 100 900 50/60
SA0100CK Korea 220 900 60
SA0100CU USA 120 900 50/60

(*) - No test data



